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Metabolismo de carbohidratos

Estructura de los monosacáridos,
disacáridos y polisacáridos  

LIPIDOS

Se define como metabolismo de los
carbohidratos a los procesos bioquímicos de

formación, ruptura y conversión de los
carbohidratos en los organismos vivos

 conjuntos de moléculas
orgánicas constituidas
primordialmente por
átomos de carbono,
hidrógeno y oxígeno

Son los compuestos orgánicos
denominados azúcares, y están formados

por carbono, oxígeno e hidrógeno.

Las polihidroxialdehídos y las polihidroxicetonas se
pueden unir mediante enlaces covalentes, para dar lugar

a polímeros.
Algunos asociados a lípidos (glucolípidos) y proteínas

(glucoproteínas) desempeñan papel clave en el
reconocimiento entre las células

Monosacáridos: Son los hidratos de carbono
elementales, responden a la fórmula general es
(CH2O) 
Oligosacáridos Son compuestos formados por la
unión de 2 a 10 monosacáridos
Polisacáridos: Compuestos por un gran número de
monosacáridos unidos entre ellos mediante enlaces
glucosídico

Propiedades químicas y
biológicas de los tres grupos.

La glucólisis o glicolisis: encargada de
oxidar la glucosa con la finalidad de obtener
energía para la célula
La gluconeogénesis: es la producción de
nueva glucosa. Si la molécula no es
necesitada inmediatamente se almacena
bajo la forma de Glucógeno

CLASIFICACION

 Estructura, composición y
propiedades de los lípidos

Son biomoléculas que
realizan funciones muy
diversas en los organismos: 
- reserva de energía
(ácidos grasos,
triacilgliceroles y ceras). 
- función estructural
(glicerofosfolípidos,
esfingolípidos y los
esteroles). 
- funciones específicas
(caso de las hormonas y
vitaminas de composición
lipídica)

Metabolismo de lipidos
La digestión de los lípidos
se compone de las
siguientes etapas:
 1. Absorción 
2. Emulsión
 3. Digestión
 4. Metabolismo 
5. Degradación



BIBLIOGRAFIAS


