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RESTAURACION COLECTIVA

l

l 3.11 NORMA DE CARNICOL
3.9 NORMA DE HELADOS 3.10 NORMA DE HUEVO
| l / \
. La NOM-159-SSA1-2016 establece (La NOM-2'I3-SSA'I-20'|8) stablece especificaciones qu
[Estan regulados en la NOM'] especificaciones sanitarias deben cumplir los productos
243-SSA1-2010 CArnicos
1 SE CLASIFICAEN l
HABLA DE
ESTABLECE / | N
Huevo con Productos Liquidos, 4 . \

1 cascarén. de huevo e s (Disposiciones sanitarias) (nglene del personal.)
Especificaciones sanitarias v l
y nutrimentales que debe Y

cumplir ' SU ENTORNO HORMONAL DEBE
Sometidos a l l
TANTO otros procesos

[Los establecimientos deben ] [Usar ropa de trabajo, calzado]
a

contar con un area especific de hule y cubrepelo

N REG{AS l

(La Ieche) (Férmula |écteg (Derivados Iécteos) / \ Todo utensilio y equipo debe DEBE

l — [ lavarse y desinfectarse ] 1
(Prma_pales) (Para el Iavado]
ESPECIFICACIONES SANITARIAS J l l [ Lavarse y desinfectarse]
[Deben existir recipientes] las manos y antebrazos
/ \ ESECIFICAN QUE DEBE HACERSE de desinfeccién
Los ingredientes cumplan [ No presentar ) l
con los requisitos

| materias extranas| El huevo | [De inmediato, con agua
l l no se lava potable y detergente
Productos sujetos a tx (No coagular por ) l 1
térmico y envasados ebullicién. | [ El huevo roto ] [Se debera realizar por]
e

debe desechars medios mecanicos
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!

l

3.3 NORMA DE 3.14 NORMA DE ALIMENTOS
3.12 NORMA DE CEREALES Y DERIVADOS AZUCARADOS
PESCADOS Y MARISCOS
Regulados en la NOM-247-SSAT- / \
" 2008 establece especificaciones ( CODEX ALIMENTARIUS) [Se aplica a las confitu ras]
[Estan regulados en la NOM-] sanitarias jaleas y mermeladas
242-SSA1-2009
l QUE DEBEN CUMPLIR CON HABLA DE
ESTABLECE /N / \
El transporte y [ Proceso de las ] (Seccién 2 infra ]
1 almacenamiento de harinas de cereales
Requisitos sanitarios en las cereales ¢ NL
areas de captura de moluscos AL IGUAL QUE DESTINMDAS A SE REFIERE A
v | l
MENCIONA [La calificacién] Consumo La cantidad de
/ \ de las semillas [fruta utilizada ]
' Practicas de l [Control documentaﬂ EN MEXICO SE MANEIAN 1
iai i del proceso DIFERENTES REGLAS PARA DEBE

| . / 0\

SENALA QUE

SENAiA QUE l ( Arroz ) (Cereal )
Las materias Los productos deben l l
[primas empleadas] resentar fecha de caducidad (Garbanzo) (Maiz )

DEBEN CUMPLIR DEBEN CUMPLIR l

l l ( Trigo ) (Mijo]

os ordenamientos [Con una lista de ]
legales aplicables ingredientes

l

Ser menor a
45% en genera
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