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Norma de helado  
Norma de huevo  Norma carnicol Norma de pescados y mariscos  Norma de cereales 

y derivados 
Norma de alimentos 

azucarados  
NOM-243-SSA1-2010 

Establece las especificaciones  

Sanitarias  Nutrimentales 

Que debe cumplir 

Leche 

Formula láctea 

Producto lácteo 

Derivados lácteos 

Helados  

En diversas presentaciones  

Helados y sorbetes 

Helados de crema  

Helados de leche  

Helados de grasa vegetal  

Sorbetes 

Bases para helados 

y sorbetes 

Deben ajustarse a  

NOM-251-SSA1-2009 

Ingredientes  

Especificaciones 

sanitarias 

Productos modificados 

La NOM-086-SSA1-1994 

NOM-159-SSA1-2016 

Establece  

Disposiciones  Especificaciones  

Sanitarias  

Debe cumplir con  

Debe cumplir con  

No presentar 

materias extrañas 

No coagular por 

ebullición 

Prueba de alcohol 

al 68% negativa 

Prueba bacteriana 

negativa 

Que debe cumplir  

Sus productos  

Huevo con cascarón 

Líquidos 

Deshidratados 

Sometidos a 

otros procesos 

Reglas principales  

No lavar el huevo 

No grietas y rupturas 

Si esta sucio 

Debe lavarse 

Reglas para el lavado 

Lavar inmediatamente 

Con 

Agu

a  
Agua potable  Detergente 

NOM-213-SSA1-2018 
NOM-242-SSA1-2009 

NOM-247-SSA1-2008 

Que debe cumplir 

Disposiciones sanitarias 

Áreas separadas  

No utilizar ropa de calle 

Lavar utensilios 

Recipientes desinfectados  

Higiene del personal. 

Usar 

Ropa de trabajo 

Calzado de hule 

Cubre pelo   

Cubrebocas 

Escafandras  

Y deben lavarse  

Al reingresar 

Al final 

Y desinfectar 

Manos 

Antebrazo 

Uñas  

Disposiciones sanitarias  

Almacenamiento 

Transporte 

De cereales  

Para  

Consumo humano  

Así como 

Harinas de cereales  

Semolinas  

Semillas comestibles  

Es un  

Procedimiento de seguimiento 

Procedimiento de seguimiento 

Que garantiza 

Calidad 

Genética  

Física  

Fisiológica  

Fitosanitaria  

Establece requisitos sanitarios 

Para 

Captura de molusco 

Establecimientos 

de pesca frescos  

Refrigerados  

Congelados  

Procesados  

Pesca-recolección  

Deben cumplir especificaciones 

Establecido en la 

NOM-251-SSA1-2009 

Control documental del proceso 

Registros deben estar foliado 

Documentos verídicos  

Nombre especifico 

de ingredientes  

Datos personales 

del supervisor  

CODEX ALIMENTARIUS 

Establecen las normas siguientes 

Aplicar a  

Confituras 

Jaleas 

Mermeladas  

Adquirir una 

consistencia adecuada 

Adquirir una 

consistencia adecuada 

Consistencia 

gelatinosa semisólida 

Destinados para  

Consumo directo 

Fines de hostelería  

Reenvasado 
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