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FACTORES ANTI-
FISIOLOGICOS

"Los factores antifisiologicos son sustancias que
interfieren con la utilizacion del alimento
afectando la salud humana y de animales.

Los toxicos naturales pueden causar
ocasionalmente problemas, debido a que pueden
encontrarse inesperadamente en alimentos con

una concentracion mayor a la normal.
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ANTIVITAMINAS
ANTIN UTRIENTES

ANTIVITAMINAS

Sustancia que tiene una estructura
similar a una determinada vitamina e
inactiva su efectn.
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Mas infermacion:

las minas biogenas son compuestos
nitrogenados de bajo peso molecular, que
cumplen funciones fisiologicas esenciales para
los seres vivos.

“
INTOXICACION
POR MARISCOS

Smntomas:

TOXICOS EN
MARISCOS

se produce al comer mariscos, como

mejillones, almejas, ostras y vieiras,

que contienen una sustancia toxica
[lamacdo saxitoxina. El hecho de

* Diarrea

* Flabre

« Nauseas

i Dolor Abdominal

cocinar el marisco no evita la
ntoxicacion.



