% OWI 7/0 %ZO Z’[ﬂ
DRA. LUZ ELENA CERVANTES MONRQOY
LUCERO PEREZ SOLORZANO




HISTAMING

oo oo rcma e
e iy

e =

e compun By

o, FEra. 63
8 e v o mcnsoncs g X

ey A | MARISCOS

pricar sl —
prosralpdberbyiesssiont bsvun SN

A

RIESGOS DE
LOS MARISCOS

JQUE SON LA
VEGETALES?

INTOXICACION

POR INGESTION
DE MARISCOS

t ]

= sw==t. USRS Fenilalanina

: *
FACTORES
ANTIFISIOLOGICOS

Los factores o i6gicos, factores

antinutricienales o antinutrientes, se

encuentran presentes de manera natural en

los alimentes (especialmente en alimentos de

origen vegetal), siendo frecuentes en cereales,
leguminosas y

v

» . . s0n aquallos que pusdan causor dofio al
aminoacidos arganismo humane cuando sa ingleren an
- cantidades elavadas o an ciertas
toxicos candiciones. Aqui te menciano alguncs

ejemplos de aminoécidos que pueden Yy
tener efectos téxicos:

Histidina:
Antivitaminas

etales pesados

Son sustancias presentes en
la alimentacién qué impiden
la asimilacién, absorciéne o
metabolismo de las

vitaminas.

Las antivitaminas tienen distintos mecanismos de
occién, son los siguientes:

- Por competencia, es el modo de accién de los
antivitaminas con estructura similar o la vitamina
ofectada.

= Por unién con la f da, f i

un compuesto que se transforma en no disponible

para el organisma,

- Por i ién de la vit afectada.

Bibliografia: universidad del sureste.
Antologia de Toxicologia unidad 3. 2024.



