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DERIVADOS EN LA CARNE

:Qué es In carne?

Segin ¢l codigo alimentario, es la parte comestible los
musculos de animales sacrificados en condiciones
higiénicas, incluyve (vaca, oveja, cerdo, cabra, caballo sanos,
v s¢ aplica también a animales de corral, caza, de pelo y
plumas y mamiferos marinos, declarados aptos para ¢l
consumo humano.

COLOR DE LA CARNE

Fe** El color de la carne depende del estado de

oxigenacion + Oz oxidacién de la mioglobina.

En el interior de la carne, la mioglobina se
encuentra en estado reducido y el color
sera rojo purpura (deoximioglobina).

DEOXIMIOGLOBINA OXIMIOGLOBINA
Rojo pi v - . . .
0 PAIR F& Rojo vivo Superficie carne tendra color rojo brillante

debido a Ila captacion de oxigeno

(oximioglobina).

Mucho tiempo de refrigeracion o mala
conservacion se produce la oxidacion del

METAMIOGLOBINA atomo de hierro (metamioglobina)
Rojo pardo
El grupo hemo puede formar sustancias rojas o El oxigeno puede favorecer el crecimiento
rosadas cuando se adiciona NITRITOS en los
procesos de curado de embutidos

de microorganismos aerobios.
Prof. Jose L Gomez
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OXIOMOGLOBINA
Rojo vivo

+ oxidacion

DEOXIMIOGLOBINA
Rojo purpura

+ oxidacion y reduccion

METAMIOGLOBINA
Rojo pardo

oxigénio

oxidacao
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1 rinde 518 Ibs (235 Kg) de cortes

al por menor de una canal de 750 Ibs (341 Kg).
Un novillo de 1,200 Ibs (545 Kg) clasificaion de
rendimiento 2 rinde 502 Ibs (228 Kg) de cortes
al por menor de una canal de 750 Ibs (341 Kg)
Un novillo de 1,200 Ibs (545 Kg) clasificaion de
rendimiento 3 rinde 435 Ibs (235 Kg) de cortes
al por menor de una canal de 750 Ibs (341 Kg)

|
Un nowillo de 1,200 Ibs (545 Kg) on de
b .

De los cortes al pro menor, sobre la
base del peso de la canal:

31% son steaks

31% son cortes en trozo

38% es came molida y para estofado
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j Lomo Alto
Carrillada
Tapa
Badilla
Espaldilla
Pescuezo

Rabillo

de cadera Falda Llana

Pecho
Aleta | Brazuelol
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