


Clasificación de 
frutas y hortalizas 

Clasificación según su semilla y 
tayo

Clasificación de frutas de 
pepita y grano 

Clasificación conforme su 
naturaleza, pueden ser 
carnosas ,pomas y peponidos 

Clasificación según la 
parte de la planta 

Bulbos,frutos, flores, hojas, 
tayo , raíz 

Según su color , como 
hortalizas de color verde 
o hortalizas de color 
amarillo 

Hortalizas de hoja, como lo son 
las espinacas, acelga o repollo 

Las vainas como 
guisantes, habas y judías 
verdes 

Frutos como el pimiento, el 
tomate, la berenjena y el 
calabacín 

Las flores como el 
coliflor, el brócoli y la 
alcachofa 

Los tubérculos como la patata y la 
batata Raíces como la zanahoria 

y remolacha 



Clasificación de 
frutas y hortalizas 

Las propiedades sensoriales ven 
por la calidad del producto 

El olor debe ser 
característico de la fruta 
y se nota por la salud de 
la misma 

Es sabor es característico y no 
puede cambiar a menos que sea 
alterado 

El color, sea llamativo u 
opaco depende de la 
cáscara de la fruta 

Las frutas dependen según su 
temporada 

La alteración de frutas y 
hortalizas van conforme a 
la zona de cosecha 

Estas pueden ser alteradas 
comúnmente en el color y tamaño 
de la misma 

La distribución de estas 
frutas pueden depender 
de las productoras 

Las frutas y verduras pueden ser 
alteradas en la pigmentación por 
los mismo obreros 

Algunos alimentos son 
aletargados en el tamaño 
desde el aumento de 
abono 

La diversidad de alimentos 
pueden conseguirse a método de 
adaptación del área 

La limpieza y producción 
de vegetales debe ser de 
máximo cuidado 



Clasificación de 
frutas y hortalizas 

Características de los productos 
de lavado y limpieza 

Tener el correcto cuidado 
y observación de estos 
alimentos para evitar 
plagas 

La fertilización debe ser 
consecutiva y cuidadosa para no 
pasar el producto 

Los métodos de 
conservación son vitales 
para esta ocasión 

El secado de las frutas debe ser 
obligatorio 

Mantener las frutas 
húmedas hace verlas más 
jugosas pero puede 
ocasionar plagas 

El secado de estas debe de ser lo 
más rápido posible 

La utilización de 
productos fertilizantes es 
fundamental 

Algunos productores pueden 
reutilizar las frutas y hortalizas Las frutas y hortalizas 

que se descomponen se 
reutilizan en abono 

El abono casero o reutilizado es 
aún mejor para las plantas Las mejores frutas y 

hortalizas son cosechadas 
en casa 




