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Proteinas,
generalidades

Definicion de proteinas, clasificacion
y estructura quimica

Las proteinas son moléculas grandes y
complejas que desempefian muchas
funciones criticas en el cuerpo. Realizan
la mayor parte del trabajo en las células y
son necesarias para la estructura, funcién
y regulacion de los tejidos y érganos del
cuerpo.

Las proteinas estan formadas por cientos
o miles de unidades mas pequenas
llamadas aminoacidos, que se unen entre
si en largas cadenas. Hay 20 tipos
diferentes de aminoacidos que se pueden
combinar para formar una proteina.

Las proteinas se pueden describir
segun su amplia gama de funciones en
el cuerpo

Estructura de las proteinas. Niveles
estructurales.

Las proteinas se dividen en cuatro
niveles de estructuras: primaria,
secundaria, terciaria y cuaternaria. Esta
constituida por la secuencia de
aminoacidos de la cadena polipeptidica.

Clasificacion de las proteinas,
cataliticas, de defensa, de

tvAanaeanavia

Compuestos formados por CHO,N vy S.
Constituyen aproximadamente el 50% de
materia seca de un organismo. Tienen
funciones especificas:
Catalitica
Hormonal
Estructural
De transporte
Reserva
Movimiento



Propiedades fisicas y quimicas de las
proteinas (dcido-base, solubilidad.)

Especifidad
Solubilidad
Desnaturilizacion

Conformacion nativa y desnaturalizacion de las
proteinas

Las proteinas se desnaturalizan cuando
pierden su estructura tridimensional
(conformacién espacial) y asi el
caracteristico plegamiento de su
estructura. La palabra desnaturalizacion
indica que la estructura se aleja de la
forma nativa debido a un importante
cambio en su conformacion
tridimensional.

Escleroproteinas

Proteinas simples caracterizadas por su
insolubilidad y estructura fibrosa. Dentro del
cuerpo desempenan una funcién de apoyo y

proteccion.

Escleroproteinas

Las proteinas sanguineas, también denominadas
proteinas plasmaticas, son proteinas presentes en
el plasma sanguineo. Cumplen muchas funciones
diferentes, incluido el transporte de lipidos,
hormonas, vitaminas y minerales en la actividad y el
funcionamiento del sistema inmunolégico.




Metaloproteinas

Biomoleculas que contienen metales de
transicion en su estructura. pueden ser
diferenciadas en 2 grupos: proteicas y no
proteicas

Metabolismo de proteinas

El metabolismo proteico, consiste en la
degradacion de proteinas, en tripéptidos,
dipéptidos y aminoacidos libres, a través
de la accién de enzimas proteoliticas, a lo

largo del tracto gastrointestinal, para
posteriormente pasar al interior del
enterocito, al sistema portal y finalmente
al higado
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