
Causas de deterioro de la leche

Deterioro físico

Impacto Agitación Calor

Deterioro químico

Oxidación Lipólisis Proteólisis

Deterioro bacteriológico

Contaminación microbiana Crecimiento bacteriano

Almacenado y conservación de la leche

Factores para conservación

Temperatura Tiempo Higiene

Métodos de conservación

Refrigeración Congelación UHT

Control de calidad de la leche

Tipos de pruebas

Físicas Químicas Microbiológicas

Parámetros evaluados

Acidez Contenido graso Contaminación bacteriana

Nombre del Alumno: Aimer Leandro Aguilar García

Nombre del tema: Producción de leche

Parcial: II

Nombre de la Materia: Producción sustentable de leche

Nombre del profesor: Pérez López Hugo AlexanderNombre 

Cuatrimestre: 9


