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ORDEÑO,
LECHE Y SU

PRODUCCIÓN

 Curvas de lactación y
factores que influyen en

la cantidad y
composición de la leche.

A identificar
problemas de 
alimentación y

manejo

Ayuda

La alta producción
demanda altos picos

y persistencia 

Como

La baja persistencia 

Y

Puede ser por
factores genéticos o
factores de estrés

Que

Causas del deterioro
físico, químico y

bacteriológico de la
leche.

Físico Químico Bacteriológico

Puede ser mediante
las prácticas de

higiene y sanidad

En el manejo del 
producto durante su

producción,
transporte

Observadas

Se

Procesamiento, venta
y manejo por parte 

del consumidor

Contaminantes
químicos más

frecuentemente
detectados 

Los

Insecticidas,
fungicidas, 
herbicidas,

sanitizantes,

Son

Los grupos de
contaminantes

biológicos
encontrados 

La leche tenemos a 
bacterias, hongos,
rickettsias, virus y

amibas

En

Entre

Pruebas empleadas
para el control de

calidad de la leche

Realizarse en todas
las fases de la 
cadena láctea

Deben

Leche puede
someterse a pruebas

de 

La 

Cantidad Características
organolépticas

Características de
composición

Características físicas
y químicas

Medida en volumen o
peso Aspecto, sabor y olor

Residuos de
medicamentos

Contenido de materia
grasa, de 

materia sólida y de
proteínas

Adulteración

Con

Agua, conservantes,
sólidos añadidos,

entre otros

Características
higiénicas

Condiciones
higiénicas, limpieza y

calidad
Bactericidas y el

grupo de antibióticos

Y/o

Se presenta en las
prácticas de higiene y

sanidad

También

Almacenado y
conservación de la

leche 

Almacenarse en
áreas y recipientes

específicos

De otros productos o
sustancias 

Separada

Un programa de
limpieza y

mantenimiento del
equipo 

Mantener

Enfriamiento De la leche fría De enfriamiento en
México

Único proceso
admitido para

retardar 

Crecimiento
microbiano antes de
su industrialización

El

Es

La leche cruda de
vaca a 4 ºC o menor

sin congelar

En tanques de
enfriamiento a 4°C

Almacenada

Deduce que la
temperatura crítica 

Se

Tanques de
enfriamiento y

almacenamiento

De acero 
inoxidable y ser con

enfriamiento de
expansión directa

Construido

Son

Proliferación
bacteriana es de

10°C.

De

Placas de
enfriamiento

Y

Debe El

Enfriar

Efectividad del
enfriamiento depende

de los siguientes
factores

La

Temperatura de
conservación

Tiempo de
almacenamiento

Contenido inicial de
microorganismos en

la leche

Velocidad de
enfriamiento

De acero inoxidable,
en forma de

paralelogramo

Construido

Manejo Equipos



  

