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Lugar y Fecha de elaboración 



 

Bromatologia 

Que hace

-Estudia la composicion biologica, quimica y fisica de la comida

-Analiza la materia prima para su produccion 

--Investiga sobre su preservacion 

-Evalua su calidad 

-Investiga sobre la disponibilidad y digestibilidad  

Definicion 

Bromatos= Alimento

Logos, logia= estudio 

Es la ciencia que estudia todos los aspectos relacionados con 
los alimentos para conocer su composicion cualitativa y 
cuantitativa

Etapas 

Naturista 

Hipocrates (460-311) a.c. 

Que tu alimento sea tu medicina 

Celsius (53 a.c. - 1 d.c.

clasifica la naturaleza de los alimentos: fuertes, 
medianos y debiles

Galeno (170-200 d.c. ) 

Escribio sobre las propiedades de los alimentos 

Vision Quimica -
Analista 

Lavoicer pordera el valor energetico  de los 
alimentos como valor predominante 

Kleldahl emplea metodos cuantitativos en el 
estudio del nitrogeno

Liebig (1803-1873)  en 1840 publico la quimica en 
sus aplicaciones de la agricultura y la fisiologia

Boussingault (18025-1887) confirmo la importancia 
de los minerales en la dieta 

Tecnologica - Legal

Mege Mouries (1817-1880) premio para un producto artificial 
sustituto de la mantequilla : la margarina

Nestle (1814-1890) obtuvo la harina lacteada, la leche 
desecada y la leche condensada 

Appert (1749-1841) descubrio el metodo del enlatado, 
basado en un tratamiento terminco de los alimentos en 
recipientes cerrado

Clasificacion de los aliementos 

-Origen: se refiere a la materia prima

-Variedad o clase: depende de la procedencia. 
ejemplo la leche, de cabra o de vaca.

Parte comestible: es la porcion de la materia prima 
que realmente se consume

Procesos o tratamientos: materias primas que son 
sometidas a tratamientos como henificacion, emcilado 
o triturado
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