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NOMENCLATURA, CONCEPTOS Y
BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS.

Generalidades de

la bromatologia.

Bioquimica de los
alimentos.

Importancia de la

Bromatologia en la Zootecnia.

Planificacién de dietas para

bovinos en diferentes tipos de

produccion.

leche.

(NRC)

Se encarga de analizar desde
la materia prima alimenticia
hasta los productos
semielaborados y elaborados
una vez terminados.

estudia los procesos mediante los que el
organismo vivo utiliza los distintos
componentes de los alimentos
(nutrientes), para la liberacién de energia,
el desarrollo y mantenimiento de las
estructuras corporales, y la regulacién de

Estudia la composicion biolégica,
quimica y fisica de la comida e
interviene en la creacion de nuevos
productos alimenticios para garantizar
que sean nutritivos, seguros y
deliciosos.

Entoces laBioquimica estudia, entiende y
mejora los procesos vitales de los seres vivos
para mejorarlos o prevenir afecciones
potencialmente mortales.

Dieta para produccién de engorda y

Nomenclatura de los alimentos

los procesos metabdlicos

La importancia de todos estos
estudios y sus resultados es
fundamental para garantizarle
ala sociedad alimentos con un
correcto tratamiento y
conservacién.

La dieta alimentaria para el
ganado bovino se elige

teniendo presentes 3 métodos suministrar.

En muchos ranchos dedicados a la produccion
de came a nivel intensivo es importante realizar
una buena planeacion de las diferentes
actividades zootécnicas-productivas y llevar
adecuados registros econémicos.

ENGORDA LECHE

Tomando en cuenta el papel que
desempefian en el organismo, los
alimentos se

pueden dividir en plasticos y
energéticos, aungue la mayoria son
de tipo mixto.

Ente los plasticos tenemos las sales y el
agua, igualmente las proteinas, aunque
estas

forman parte también del grupo energéico,
el cual comprende ademés los glicidos y
las grasas.

1.0rigen
2.Variedad o Clase
3.Parte comestible

posee ocho partes
. 4.Procesos o tratamientos

Estas 8 partes son las

Pienso groseroy plenso fresco

Forrajes y Ensilado, valor nutritivo de

Forrajes y Ensilado, valor nutritivo de

los alimentos

5.Fase de maduracion
6.Corte 0 nimero de cosecha.
7.Calidad

8.Clasificacion

siguientes:

Materias primas que contienen mas del 18%
de fibra cruda (FC), menos del 15% de
humedad y una baja densidad de nutrientes.
Por ejemplo ingrediente:

Heno secado al sol.

Pienso grosero seco

Evaluacién del hato, analisis de
forrajes y disefio de la racién a

La dieta adecuada para bovinos lecheros es.
crucial para maximizar la produccion de leche,
mantener la salud de los animales y optimizar
Ia eficiencia del uso de nutrientes. Y son.
Forrajes, Concentrado, Suplementos y
Minerales, Agua y Aditivos.

Materias primas que contienen més
del 18% de FC, mas del 15% de
humedad y

una baja densidad de nutrientes. Son
de gran volumen y pocos nutrientes.

Pienso grosero
fresco

Este proceso sirve para almacenar alimento en

El ensilaje es la fermentaci6n de los carbohidratos
solubles del forraje por medio de

bacterias que producen acido lactico en
condiciones anaerdbicas. EI producto final es la
conservacion del alimento porque la acidificacion
del medio inhibe el desarrollo de
microorganismos.

los concentrados.

Debemos tener muy en claro que un complemento
alimenticio se trata de un

compuesto para ayudar a reforzar los niveles de
nutrientes que puedan llegar a faitar en

el organismo o en la dieta diaria.

Mientras que un suplemento es
aquel que puede

dietética.

Un alimento no contiene exclusivamente. JHDAED

Anilisis e interpretacion de tablas de

alimentos

existen una serie de

lograr sustituir alguna deficiencia

sustancias potencialmente nutritivas

tiempos de cosecha y suministrario
en tiempo de escasez, conservando calidad y
palatabilidad a bajo costo, permitiendo

aumentar el nimero de animales por hectarea o la
sustitucién o complementacion de

Los aditivos para dietas son considerados una de
las herramientas més

importantes para reducir 105 costos de alimentacion
© para obtener mayor

eficiencia de utiizacion del alimento,

Como ejemplo se pueden citar los taninos de
muchas frutas, el 4cido fitico de los
granos de cereales, el acido oxalico de algunos

cuando
éstos representen en algun caso hasta el 90% del

extracto seco del mismo. ue no

poseen ese carécter.

vegetales, qt
naturales presentes en el alimento tienen una
actividad ant nutricional

La composicion de alimentos varia ampliamente. Depende, entre otros

Las tablas de composicion de alimentos son
utiizadas, sobre todo, para valorar las
ingestas de energia y nutrientes y planificar la delas

factores,
de la variedad de las plantas y animales, del ipo de cultivo y fetiizacion,

dual 1y, en alguncs alimentos,

frescura,

el tiempo y caracteristicas de almacenamiento, efc.
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