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¿Que es?

Dieta para bovinos.

¿Qué significa Etimologicamente
bromatología?

Bromatología. 

El término, que proviene del griego
“broma”, que significa “alimento” y
“bromatos del alimento”, logia
“estudio”.

La bromatología es la ciencia que
estudia en profundidad todo lo
relacionado con los alimentos,
además se encarga del estudio de
las características y el
comportamiento en cuanto a
producción, manipulación y
conservación.

Proposito. 

Describir la composición de los alimentos,
ya sea de cantidad y calidad.
Conocer su higiene( inocuidad) y (
toxicidad).
Conocer alteraciones con base a su
composición.
Legislar los alimentos en su composición.
Técnicas culinarias o de producción.
Estudiar diferentes metodos de consumo
de alimentos.

Se determina el número de
animales y sus sexo, debido a que
los novillos, vacas y toros
requieren diferentes dietas.

Evaluación del forraje y el suplemento,
ya sea heno granos, silos o mezclas.

La medición promedio de comida a
proporción a cada animal se calcula
con el peso  en libras o kilogramos del
animal dividiendo en 0.025,  lo que
dará la ración total diaria.

La cantidad de proteínas, energía, minerales y
agua de cada tipo de alimento. 

Dependiendo del propósito del animal se
puede alimentar con 2 tipos de alimentos.
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La bromatología se ayuda de 
(1)ciencias auxiliares y (2) ramas
para llevar acabo su objetivo. 

1 ciencias auxiliares.
Ingeneria de alimentos.
Toxicologia alimentaria.
Microbiologia alimentaria. 
Química alimentaria.

2 Ramas 
Química.
Veterinaria.
Nutrición.
Microbiología. 

Para una adecuada dieta, se  
debe de tener en cuenta,

diferentes factores, y para
ello se realiza un método que

consta de 3 requisitos. 

Evaluación del hato.

Análisis del forraje.

Diseño de la ración a
suministrar.

Para  una buena dieta se
deben de verificar.   Plásticos: forman estructura del cuerpo. 

Energéticos: producen energía funcional.

Nomenclatura de los alimentos.

De origen mineral. Ca, P, Na,Mg, Co, etc.

De origen animal.
Harinas de carne, pescado,

huesos etc.

Clasificación de los alimentos

Origen. 
Variedad o clase.
Parte comestible. 
Proceso o tratamiento. 
Fase de maduración.
Corte o número de cosecha.
Indica clase o calidad. 
Clasificación.


