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-Origen. 

-Variedad o clase. 

-Proceso o tratamiento. 

-Fase de maduración. 

-Corte o número de cosecha. 

-Indicación de clase o calidad. 

-Clasificacion. 

NRC 

-Saludables. 

- de asociación y estructuración. 

Análisis del forraje. 

-Vitaminas. 

-Minerales. 

-Aminoácidos. 

-Ácidos grasos esenciales. 

Probiótico y prebiótico 

 

-Granos. 

 

Análisis del forraje. 

Evaluación de hato. 

Dieta para bovinos. 

Propósitos. 

Ciencias auxiliares. 

 

BROMATOLOGIA. . 

Concepto. 

 

Ciencia que estudia todos los aspectos relacionados con los alimentos para conocer 

su composición cualitativa y cuantitativa. 

Ramas. 

 

-Toxicología alimentaria. 

-Ingeniería de alimentos. 

-Microbiología alimentaria. 

-Química alimentaria. 

-Química. 

-Veterinaria. 

-Nutrición. 

-Microbiología. 

-Describir la composición de un alimento. 

-Conocer alteraciones y contaminantes. 

-Legislar los alimentos en base a su composición. 

-Técnicas culinarias o de producción. 

-Estudiar diferentes métodos de consumo de alimento. 

-Conocer su higiene. 

-Cantidad. 

-Cualidad. 

 

-Inocuidad. 

-Toxicidad. 

 

-Número de animales. 

-Sexo. 

-Requerimientos para el tipo de producción. 

 

-Periodos reproductivos. 

 

-Carne. 

-Leche. 

 

Cantidad de nutrientes. 

-Forraje. 

-Verde. 

-Seco. 

-Otros forrajes 

-Heno. 

 

Pasto secado al sol y luego 

almacenado al aire libre. 

Todo tipo de granos para bovino. 

-Silos. 

 

Material vegetal fermentado 

anaeróbicamente. 

-Suplemento 

-Calcular la ración.  Peso del animal dividido en 0.025, lo que dará la ración total. 

-Dieta. Proteína, energía, minerales, agua. 

-Tipos de alimento. 

-Plásticos. 

-Energéticos. 

-Forma estructuras del cuerpo. 

-Produce energía funcional. 

-Propiedades. 

-Organolépticas. -Vista, gusto, oído, olfato, tacto. 

-Tecnológicas. 
-De hidratación. 

 
-Interfaciales 

-Efecto positivo sobre el organismo. 



Bibliografía. 

UDS. (2023). Bromatología. Comitán de Domínguez. 

 


