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Nomenclatura y bioquímica de 
los  alimentos.

Generalidades de bromatología. Se encarga.
Analizar  desde la materia  prima 

alimenticia hasta los productos semi 
elaborados una vez terminados.

Bioquímica de los alimentos. Estudia.

Los procesos mediante los que el 
organismo vivo utiliza los 

distintos componentes de los 
alimentos (nutrientes).

Importancia de la Bromatología 
en la Zootecnias.

Objetivos de la bromatología.

Conseguir una cantidad de 
alimentos adecuada para la 

población en cuestión, 
ofreciendo productos saludables 

y nutritivos.

Fijar ciertos procedimientos 
específicos tanto de elaboración 

como de conservación de los 
alimentos, para que los mismos 

conserven sus niveles nutritivos .

Establecer ciertas normas y reglas 
relacionadas con los procedimientos 
y técnicas de producción industrial, 
transporte y expendio de alimentos.

Planificación de dietas para 
bovinos.

Presenta 3 métodos..

La evaluación del ganado.

Con lo que se determina el número 
de animales y su sexo, debido a que 
los novillos, vacas y toros requieren 

diferentes dietas.

Evaluación del forraje y el 
suplemento.

Elección nutricional a escoger y las 
raciones elegidas dependerán de si el 
ganado es de lechería especializada, 

carne o doble propósito.

Diseño de la ración de comida para el 
hato.

La dieta bovina debe incluir proteína, 
energía, minerales y agua todos los 

días. 

Dieta para producción de 
engorda y leche.

Dos producciones de engorda.

De leche.

Es diferente la dieta a la producción 
de engorda ya que ella producen 

leche por la y tanto la dieta es 
distinta junto con los nutrientes.

De engorda.

Es importante realizar una buena 
planeación de las diferentes 

actividades zootécnicas-productivas 
principalmente en los granos como el 

maíz.

Nomenclatura de los alimentos. De acurdo a su estructura . Simples y compuestos.
Los alimentos simples son 

incompletos y los compuestos son 
completos.

Clasificación de los alimentos. 8 clasificaciones de alimento 

Su origen.

Variedad o clase.

Parte comestible

Proceso o tratamiento

Fase de maduración.

Corte o numero de cosecha.

Pienso grosero seco y pienso 
grosero fresco.

Pienso grosero seco.

Materias primas que contienen mas 
del 18% de fibra cruda (FC), menos 

del 15% de humedad y una baja 
densidad de nutrientes.

Pienso grosero fresco.

Materias primas que contienen más 
del 18% de FC, más del 15% de 

humedad y una baja densidad de 
nutrientes. Son de gran volumen y 

pocos nutrientes.

Forrajes y Ensilados.

Tipos de forraje.

forraje verde. Consumo inmediato al punto de 
cosecha, directamente de la pradera.

Forraje secos.
Lo dejan secar. También conocido 

como heno.

Que es el ensilado.
Resulta de la fermentación de un 

motivo vegetal.

Aditivos, complemento y 
suplementos.

Que son.

Son un complemento alimenticio se 
trata de un compuesto para ayudar a 
reforzar los niveles de nutrientes que 
puedan llegar a faltar en el organismo 

o en la dieta diaria.

Composición de los alimentos. Importancia

Para determinar la composición de 
los alimentos tanto desde el punto de 

vista nutricional como desde otros 
enfoques que ayuden a mejorar la 

producción del ganado.
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