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NOMBRE DEL ALUMNO: Gladis esthepanie lobato
garcia
NONBRE DE LA MAESTRA: Maria de los Angeles
Venesgas Castro
MATERIA: Bromatologia
CUATRIMESTRE: Tercer



BROMATOLOGIA

55

Se ocupa del estudio

Y

¢QUE ES? de los alimentos
FISICAS Se creia en un alimento Unico y universal
&PROP|EDADES? QUIMICAS como proveer de nutrientes de vida
BIOLOGICAS

ETAPAS NATURALISTAS
VISION QUIMICA
ETAPA TECNOLOGICA

JETAPAS?

Se desarrolla técnicas, métodos de
produccién

X

Se creia en los alimentos como
proveedores de nutrientes

1-

° ENFOQUE
ENFOQUES EN ORGANOLEPTICO

SU ESTUDIO? e ENFOQUE FISIOQUIMICO
° MICROBIOLOGICO

Analiza las caracteristicas de los alimentos
que se perciben a través de el sentido

Estudia las caracteristicas fisicas y quimicas de )

los alimentos

N
aa

Investiga las bacterias virus y levaduras que
se encuentran en los alimentos

1.

Animales destinados al consumo de seres humanos )
Alimentos destinados a las diferentes especies
Describe la composicién de un alimento animales

PROPOSITOS?

® ANTROPOBROMATOLOGIA
¢SUB RAMAS? . ZOOBROMATICA

conocer su higiene
conocer alteraciones y contaminantes
legislar los alimentos con base a su
composicion
estudiar diversas técnicas culinarias de
produccion %}




