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Bioenergética de los alimentos  

Energía Trabajo Termodinámica   Caloría   

Proviene de los vocablos “en”: 

dentro y ergon : trabajo. 

* Capacidad de realizar trabajo 

(capacidad de producir cambio 

de calor) 

Cuando hablamos de trabajo, 

entendemos que tenemos que 

utilizar 

nuestros músculos gastando una 

cantidad de energía o hacer un 

cierto esfuerzo para realizar una 

tarea. 

Es la rama que estudia de forma 

macroscópica fenómenos 

químicos y físicos que ocurren con 

las sustancias de nuestro mundo 

material. 

Es habitual el uso de la caloría 

como término para expresar el 

poder 

energético de los alimentos. La 

definición técnica de caloría 

corresponde a una unidad 

de energía basada en el calor 

específico del agua. 

Calorimetría 

Distribución de la energía 

en el organismo 

Distribución de la proteína en el organismo                                                    

Total de Nutrientes Digestibles (TND) 

Proteína 
Digestibilidad alimentos 

Proteín

a Cruda 

Proteína 

degradab

le 

Proteína 

microbia

na 

Nitrógeno 

No 

Proteico 

Proteína 

Verdade

ra 

Verdadera  Aparente  

Digestibilidad 

in vivo 

Digestibilidad 

de la                                                                                                     

la materia 

seca 

Digestibilidad 

in vitro 

Concentrados 

proteicos de 

origen animal 

igestibilidad in 

situ 

Total de 

proteína

s en la 

dieta. 

Parte 

de la 

proteín

a cruda 

que es 

digesti

ble y 

utilizab

le. 

Proteína 

que se 

descomp

one en el 

rumen y 

se utiliza 

por los 

microorg

anismos. 

proteína 

producid

a por 

microorg

anismos 

en el 

rumen. 

Fuentes de 

nitrógeno 

no proteico 

que los 

rumiantes 

pueden 

utilizar para 

sintetizar 

proteína 

microbiana. 

Porcentaje de 

alimento 

absorbido, 

descontando 

las pérdidas 

endógenas. 

Porcentaje de 

alimento 

absorbido sin 

descontar las 

pérdidas 

endógenas. 

Evaluación de 

la 

digestibilidad 

en el animal 

vivo. 

Evaluación de 

la 

digestibilidad 

dentro del 

organismo, 

en un sitio 

específico 

como el 

rumen. 

Evaluación de 

la parte seca 

del alimento 

que es 

digerida y 

absorbida. 

Fuentes de 

proteína de alta 

calidad derivadas 

de animales, 

utilizados en la 

alimentación 

animal para 

mejorar la 

digestibilidad y 

el aporte 

proteico. 

Evaluación de 

la 

digestibilidad 

en 

condiciones 

de 

laboratorio. 
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