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1.1 Genearidades de bromatología
conceptoa claves.

Ciencia que dedica a la investigación que se realiza de manera integral sobre los alimentos, ya sea cualitativa y cuantitativa.

Hay dos subramas en la bromatoloogía.

Antropobromatología
.

Zoobromatología. Estudio de los animales destinados al consumo de los seres humanos.

Estudio de los animales destinados a las diferentes especies animales.

La bromatología analiza los alimentos
desde diferentes enfoques.

Nutriciunales, organóleptico, fieicoquímica
y microbiologíco.

1.2 Bioquímica de los alimentos.
Describe la estructura, la
organización y las funciones de
materia viva en términos
moléculares.

Para un mejor conocimiento
se organizan en tres áreas.

Química estructural de los componentes de la materia viva y la relación de la función biológica con la
estructura química.

Metabolismo, la totalidad de las reacciones químicas que se producen en la materia viva.

Química de los procesos y las sustancias que almacenan y transmiten la información (genética
molecular).

1.3 Importancia de la bromatología en
la zootecnia.

La bromatología radica en tres
puntos principales.

Económico, higiénico y
legislativo.

Principales tares en lograr
los objetivos.

Conseguir una cantidad de alimentos adecuada para la
población.

Ofrece productos saludables y nutritivos,
sin tóxicos ni alteraciones

Fijar ciertos procedimientos específicos tanto
de elaboración de los alimentos.

Conservar sus niveles nutritivos y
también comerciales.

Establecer ciertas normas y reglas
relacionadas con los procedimientos y
técnicas de producción industrial.

Transporte y expendio de alimentos.

1.4 Planificación de dietas para bovinos
en diferentes tipos de producción.

La dieta alimentaria para bovinos se
elige con tres métodos.

Evaluación del hato, análisis de forraje y diseño de
la ración a consumir

Método 1. Alimentar bovinos parte de la evaluación del ganado en finca.

Método 2.

Determina el número de animales y su sexo.

Evaluación del forraje y el suplemento. Heno, grano, silo o mezcla-.

Método 3. Diseño de la ración de comida para el hato. El ganadero calcula la ración a suministrar a sus animale.

1.5 Dieta para producción
de engorde y leche.

Reproducción de engorde.
En ranchos dedicados a la reproducción de carne a nivel intensiva se realiza
una buena planeación de los actividades zootécnicas-productivas.

Lleva adecuados registros
económicos.

Reproducción de leche. Necesidades de energía y proteína para la producción láctea. Suplementación de minerales y vitaminas para la salud y
producción de leche.

Gestión de la alimentación para mantener la
producción láctea constante.

Forraje.

Partes vegetativas de una planta que
contiene una alta proporción de fibra.

Requieren en la dieta en forma física bruta. Contribuyen significativamente a estimular la rumia y la sivación, estimular las concentraciones del rumen y el
ritmo de salida de la ingesta, y evitar la depresión de grasa en la leche.



1.6 Nomeclatura de los alimentos.
Los alimentos se dividen en tres. Plático, energético y mixtos.

Alimentos de lastre son voluminosos.
Formados por las porciones vegetativas de las plantas casi siempre
secas.

Los suculentos son voluminosos. Formado por las raíces y tubérculos y las porciones
vegetativas de las plantas, antes de la floración.

Contiene gran cantidad de agua.

Contiene gran cantidad de FC y
celulosa, y escasa cantidad de
alimentos valiosos.

Escasez de otros alimentos. Proteínas, hidratos de
carbono, y grasas.

El nombre ideal de un alimento
debe tomar tres criterios.

Describirlo genéticamente y morfologicamente.

Definir su calidad o categoría.

Indicar su localización en la clasificación de alimentos.

1.7 Clasificación de los alimentos.

Posee ocho partes principales. Cada una proporcionan información específica. Comprende el papel que podría desempeñar el producto de una ración alimenticia.

Origen, variedad, clase, parte comestible, procesos
o tratamientos, fase de maduración, corte o
número de cosecha, indicación de las clase o
calidad, y clasificación.

Alimentos groseros. Productos que contienen más de 18% de fibra.

Suplemento proteico. Presenta el 20% o más proteína.

Alimento proteico. Contiene menos del 20% de proteína y menos del 18% de fibra fruta.

El nombre debe escribirse lineal, con los componentes siguiendo un orden
consecutivo separando con comas sin ninguna otra puntuación.

1.8 Pienso grosero y pienso fresco.
Pienso grosero seco. Materia prima que contiene más de 18% de FC menos del 15% de humedad y una baja densidad de nutrientes. Ej. Heno secado al sol.

Pienso grosero fresco. Gran volumen y pocos nutrientes. Materia prima que contienen más del 18% de FC, más del 15% de humedad y una baja densidad de nutrientes.

1.9 Forrajes y ensilado,valor
nutritivo de los alimentos.

El ensilaje.
Fermentación de los carbohidratos solubles del forraje
por medio de bacterias que producen ácido láctico.

Conservación del alimento. Conserva calidad y palatabilidad a
bajo costo.

Complemento vitaminico.

Compuestos orgánicos. Mantiene y crece los animales.

Las vitaminas se clasifican de acuerdo a tres categorías. Solubilidad, hidrosoluble y liposolubles.

1.10 Adictivos, complemento y
suplemento.

Complemento alimenticio. Compuesto para ayudar a reforzar los niveles de nutrientes que puede llegar a faltar en el organismo o en la dieta diaria.

Suplemento. Logra sustituir alguna deficiencia diétetica.

Aditivos para la dieta.
Considera una herramienta para reducción de costos de alimentación a la
obtención de mayor eficiencia de utilización del alimento.

Dividido en 5 grupos.

Provee mayores ganancias de peso o mejoramiento de rentabilidad dependiendo de su
mecanismo de acción.

Ionóforos. Tpo de antibiótico que inhiben el crecimiento de algunos MOOS del rumen en forma selectiva.

Antibióticos. Sustancia química o metabolitos, actúan a eliminar los MOOS causantes de enfermedad.

Supresores de estros. Medicamentosa o tratamientos utilizados para suprimir o controlar el C.estral en hembras en período reproductivo.

Amortiguadores. Empleados en dietas en finalización. Contiene elevadas cantidades de carbohidratos de rápida fermentación y baja en fibra.

Otros. Probióticos
.

Productos formados por una mezcla de MOOS vivos.



1.11 Composición de los alimentos (AQP).
No contiene exclusivamente componentes nutricionales
aún cuando éstos representen en algún caso hasta el 90%
del extracto seco.

Importante análizar para
la determinación de la
composición de los
alimentos.

Nutricional.

Enfoque que ayuden a mejorar la
producción del ganado.

Prevenir o controlar
cualquier situación
perjudicial o anómala.

1.12 Análisis e interpretación de tablas de
alimentos.

Tablas de composición de
alimentos.

Utilizadas para valorar las ingestas de
energía y nutrientes y planificar la
alimentación individual y colectiva de
personas sanas y enfermas.

Composición de
alimentos.

Depende de la variedad de las plantas y animales,
cultivo y fertilización, de condiciones de alimentación
animal y, en algunos alimentos, varía según su
frescura, el tiempo y características de
almacenamiento, etc.

Problema para valorar la
composición de alimentos lo
constituyen las técnicas
utilizadas para la
determinación de sus
componentes.

Pueden dar valores muy distintos.
Por eso existen resultados muy
diferentes entre las diversas tablas
existentes.
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