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NOMECLATURA, 

CONCEPTOS Y BIOQUIMICA 

DE LOS ALIMENTOS  

Ejemplos: 

-Microbiológico                                                         

-Organoléptico                                                                

-Fisicoquímico                                                

Analiza los 

alimentos desde  Disciplina científica dedicada al 

análisis de los alimentos Es  

 Aspectos relacionados con los 

alimentos para conocer su 

composición cualitativa 

,cuantitativa y toxinas 

Estudia Bromatología  

De estudiar científicamente los 

alimentos, desde un aspecto 

integral que abarca el análisis 

químico, físico, Microbiológico e 

higiénico  

Se encarga 
Importancia de 

la bromatología 

en la zootecnia  

Sustancia que tiene la propiedad de 

proporcionar los nutrientes y la 

energía necesarios para que un 

organismo cumpla sus funciones 

básicas. 

Loa alimentos 
Los procesos en el cual los organismo vivo 

utiliza los distintos componentes de los 

alimentos. Estudia  Bioquímica de 

los alimentos  

Menor contenido de humedad, 

mayor concentración de 

nutrientes. 

Clasificación de 

los alimentos  

Dieta para producción 

de engorda y leche  

Minerales, proteínas  y agua 

todos los días  
La dieta bovina 

debe incluir  

Se basa en prácticas tradicionales, 

adaptadas a las normativas actuales. 
Método 3  

Alto 

contenido 

de 

energía y 

proteínas, 

depende 

del 

material 

ensilado. 

Se basa en prácticas tradicionales, adaptadas a 

las normativas actuales. 
Método 2  

Utiliza técnicas avanzadas para la fabricación 

de alimentos. Método 1  

- Garantizar la calidad y 

seguridad del producto final. 

    - Maximizar la eficiencia del 

proceso productivo. 

Planificación de dietas 

para bovinos en diferentes 

tipos de producción  

Obtener una cantidad de alimentos adecuada 

para la población, ofreciendo productos 

saludables y nutritivos.                                                                            Alto 

contenido 

de 

energía y 

proteínas, 

depende 

del 

material 

ensilado. 

Se clasifican en vegetal y animal  

Alto contenido de energía y proteínas, depende 

del material ensilado. 

Nomenclatura 

de los alimentos  

-Forrajes secos    -Ensilaje                                                   

-Pastos, forrajes verdes                     

-Alimentos de energía, granos de 

cereales, frutas, nueces y raíces                 

-Suplementos de minerales                         

-Suplementos de vitaminas  

Clasificación de 

los alimentos  

-Origen     -Especies                                                             

-Procesamiento o tratamiento                                                     

-Etapa de madurez                                  

-Corte o cosecha  -Clasificación  

Denominación 

de los alimentos  

El Consejo Nacional de 

Investigación d los Estados 

Unidos ha desarrollado un 

sistema para clasificar y 

denominar a los alimentos 

Características: Alimento para animales que ha 

sido secado. 

 Forrajes y 

Ensilados 

Pienso Grosero 

  -Variedad de clase                 -

Parte comestible                                          

-Procesos o tratamientos                       

-Fase de maduración                                                        

-Indicación de la clase o calidad 

Las cuales son  
- Los alimentos se pueden clasificar en distintas categorías, 

dependiendo de su origen y tipo. 

Definición:  

Heno, paja. 

Definición:  
Plantas cultivadas 

específicamente para alimentar 

animales. 

Características: 
Alto contenido de fibra, 

proporciona energía. 

Es 
La salubridad, la 

organolepsia, los parámetros 

microbiológicos y la 

composición química de los 

alimentos. 

Valores nutritivos  

Dependen del tipo de 

planta, etapa de 

crecimiento y métodos de 

cultivo.  

DefiniciFor

rajen:  

Ensilado:  
Definición:  Forraje conservado mediante 

fermentación anaeróbica. Características: . Alta palatabilidad, buena 

conservación de nutrientes. 
Valores nutritivos  

Alto contenido de energía y 

proteínas, depende del 

material ensilado. 
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