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INTRODUCCION

La bioenergética de los alimentos es una rama de la ciencia
que estudia la transformacién de la energia contenida en los
alimentos en energia utilizable por los organismos vivos. Esta
disciplina es fundamental para comprender como los
nutrientes que ingerimos aportan la energia necesaria para el
funcionamiento de nuestro cuerpo. A través de procesos
metabdlicos complejos, los alimentos se descomponen en sus
componentes basicos, como carbohidratos, proteinas y
grasas, los cuales se convierten en energia que impulsa las
funciones vitales del organismo. La bioenergética de los
alimentos es crucial para mantener la salud y el equilibrio
energeético en los seres vivos, y su estudio continua siendo un
area de investigacion activa en la nutricion y la biologia.



Conceptos de Bioenergética:

Termodinamica, Caloria, Joule.

Calorimetria, Distribucion

de energia y proteina de

un organismo.

Esla...

Distribucion de la
energia en el
organismo.

calor especifico del agua.

“En”. Que es... Dentro.
Que.. Proviene de los vocablos
“Ergon” Que es... Trabajo
Energia
Esla... Capacidad de realizar trabajo.
En... Nutricion. La... Energia es expresado en términos de kilocalorias (Kcal).
, : Utilizacion de musculos gastando una cantidad de energia o hacer un cierto esfuerzo para realizar
©
Trabajo. = una tarea.
[NN]
Rama que estudia de forma . .
macrogcé ica fendmenos Centrado sobre un sistema en estudio separado de
Termodinamica Es la... 1oroSCopIEa Esta... su entorno o medio ambiente por fronteras reales o
. quimicos y fisicos que ocurren ) L
con las sustancias de nuestro Imaginarias.
mundo material.
Poder energético
de los alimentos.
Caloria : Definicion técnica de caloria corresponde
i a una unidad de energia basada en el

Diferentes alimentos
aportan cantidades
diferentes de energia.

Alimentos mas bajos en
calorias, hasta los mas
densos energéticamente.

Necesidades energéticas de los
animales es el mayor coste ligado a la
alimentacién de los animales.

Da...

Los hidratos de
carbono aportan 4
calorias, los lipidos 9
calorias y las
proteinas 4 calorias.

Energia para sus producciones: crecimiento y engorde, reproduccion, lactacion y trabajo.

Mantenimiento a las funciones fisioldgicas, conservar la T2 corporal estable y mantener la actividad

muscular.

Funcién primordial de la proteina.

Producir tejido corporal y sintetizar enzimas.

Distribucion de
la proteina en
el organismo. La..

PC.

Hormonas como la insulina, regulan la comunicacion entre érganos y células, y otras sustancias complejas, que rigen los procesos corporales.

forma en que son ingeridas.

Proteinas animales y vegetales no se utilizan en la misma

Enzimas digestivas (proteasas) deben descomponerlas

Las en aminoacidos que contienen nitrogeno.

Medida comun en la ciencia de
los alimentos y la cria de
animales.

Evalua cuanto hay del elemento
quimico en determinado producto.

Incluyen nitrégeno de proteinas, asi como fuentes de nitrogeno
no proteico (NNP) que se originan de moléculas tales como
creatina y urea.




BIOENERGETICOS DE LOS ALIMENTOS.

Un equipo de prueba de leche mide

Medida directa de proteina verdadera.

. Medida unicamente para las proteinas en leche. Es... cadenas de péptidos.
PV.
La... PC hay que restarle la proteina Da como.... Resultado de la proteina
digestible. verdadera.
Proteinas microbianas son Fraccion no degradable
sintetizadas a partir de la ) abastecen al
Proteina fr_acqon degradaple_ de Organ,'smo dela .
: nitrégeno y los glucidos proteina metabolizable.
degradable e
o degradados en el rumen.
en rumen. A
Las proteinas microbianas pueden abastecer del 60 al 80 %
de las necesidades de proteinas para las vacas lecheras.
Utilizando la energia fermentable que se encuentra presente en los alimentos consumidos,
Genera de la actividad de Sintetizan... juntto con Ig_s tarr]lnoamdos y/o nitrégeno no proteico, producto de la degradacion de las
Se... los microorganismos proteinas dietarias.
® ruminales.
=
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% g . N'trogeno no Son Compuestos de nitrégeno que pueden ser convertidos en
& € proteico. proteinas por algunos organismos Vvivos.
S Esel... Sistema que tiene en cuenta la degradacién ruminal de la proteina. Separa los... Requerimientos entre necesidades de los
oo microorganismos ruminales y del animal.
—
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% < % Proteina verdadera absorbida en el intestino provista por la Proteina
8B5S Esla.... Microbiana y la Proteina No Degradable en Rumen.
[ .
aEa
Energia a un alimento partiendo de ensayos de
digestibilidad.
A Método matematico para el calculo Valora la...
= Esun... aproximado de la energia liberada por
o un ingrediente dado. . )
9 Energia existente en % o en Kg.
o Los granos de cereales y fuentes de azucares o almidones es
g R elevada para todas las especies de animales de granija.
o = ; TRET ; Son...
55 Digestibilidad de los alimentos.
s o Las fuentes proteicas de origen vegetal y las harinas de carne y pescado son altamente digestibles para
8 _g’ todas las especies.




Manejo de animales

fistulados.

Método de realizar una cirugia la cual se hace mediante el
Fistula ruminal. ] uso de sedacion, aneste_5|a y ana_lge5|a, luego de esto, en la
etapa de muestreo el animal no siente dolor alguno.

Es un...

27255a9e5edcb1¢97f8a0b46e092a036-LC-LMV306-BROMATOLOGIA ANIMAL. pdf (plataformaeducativauds. com. mx)



https://plataformaeducativauds.com.mx/assets/docs/libro/LMV/27255a9e5edcb1c97f8a0b46e09aa036-LC-LMV306-BROMATOLOGIA ANIMAL.pdf




