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BIONERGERGETICOS DE LOS ALIMENTOS

Concepto de
bionergetica

Energia: Capacidad
de realizar trabajo

Trabajo: Entendemos
que tenemos que
utilizar nuestro cuerpo,
pero esto es mas el
conepto bilogico de
trabajo

Termodinamica: Es la
rama qu e estudia de
forma macroscopica
fenomenos fisicos y
quimicos

Caloria: SE usa como el
termino de der expresar
el poder energetico de
los alimentos

calorimetria,
distribucion de energia
y proteina de un
organismo

El metodo
tradicional para
expresar el valor
energetico es el que
emplea calorias

Se define como la
unidad de calor que es
necesaria para
incrementar la
temeperatura de un
gramo de agua

Satisfacer las
necesidades de
energeticas de los
animales es el mayor
coste ligado a la
alimetacion de los
animales

Proteina microbiana

Se definecomo el total
de proteina verdadera
digestible

Es mas conocida en el
ganado lechero para
su metabolismo,
despues de la
digestion y la
absorcion

Poses dos
componentes:

Proteina verdadera
microbiana
digestible y proteina
del alimneto que no
fue degradada

Proteina
metabolizable

Se ha considerado
sinonimo de proteina
metabolizable

sistema que tiene
en cuenta la
degradacion
ruminal de la
proteina

Y separa los
reuqeriminetos
entre necesidades
de los
microorganismos
ruminales y del
animal

Total de nutrientes
digestibles

Es un metodo
matematico parael
calculo
aproximado de la
energia liberada
por un ingrediente
dado

Este metodo ademas
de valorar
energeticamente a un
aimento, puede
valorar la energia
existente en % o en kg

Consisite en tomar los
valores de os
componnentes
organicos del analisis
proximal

Lo unico perdido es
en las heces

Conceptos de
digestibilidad

Digestibilidad de los
alimenntos:

Esto varia de acuerdo
con factoes propios del
alimento y por efecto
de los animales que lo
consumen

Los alimentos que
mas varian son los
forrajes

Por ser el estado de
madurez el principal
causante de
variabilidad

digestibilidad
verdadera y
aparente

Con el fin de obtener
informacion mas
aproximada al
verdadero
aprovechamiento de
los nutrientes

Se establece el
concepto de
digestibilidad
verdadera en el cual se
tiene en cuenta en los
calculos los valores
endogenos

Se puede calcular la
digestibilidad verdaera
teniendo en cuenta los
aportes endogenos

concentrados
proteicos de origen
animal

La proteina animal
ha sido considerada
superior a la de
origen vegetal

Principalmente por su alto 
contenido de aminoacidosos 

esenciales y en eñ caso de 
proteina vegetales se 
necesitan procesarse 

adecuadamente para el valor 
nutrtiivo

Sin embargo si se
suplementan
adecuadamente con
aminoacidos las proteinas
vegetales son similares a las
de origen animal

Digestibilidad in situ
y in vitro

Las tecnicas in vitro
prometen en el futuro ser
una herramienta
importante para la
evaluacion de alimentos
para el rumiante

Digestibilidad in situ

Son las que se realizan
bajo condiciones in
vivo, se utiliza un a
bolsa de nylon, la
muestra es fermentada
dentro del rumen

Digestibilidad in vivo

Se determina
generalmente
mieandte ensayos
de balance
nutritivo, utilizando
animales vivos

Es el que da la mejor
la estimacion de la
digestibilidad de un
alimento

Por coleccion total
de heces fecales es
el que mas mide
exactamente



  

Bibliografia 

27255ª9e5edcb1c97f8a0b46e09aa036-LC-LMV306-BOMATOLOGIA%20ANIMAL.pdf   

 

 

 


