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Bromatologia

La bromatologia es
la ciencia que
estudia la
composicion
estructura, funcion,
valor nutritivo,
caracteristica
higiénico-sanitarias

alteracion
conservacion

fabricacion, calidad ,

la produccion de
alimentos con alto
contenido proteico

ion

Clasificac

Estudios

la Ciancia

Antropobromatogia:est
udio de los alimentos
destinados al consumo
humano

Zoobromatologia:estudi
o del alimento
destinado al consumo
de los diferentes
especies de animales

.determinacion de la
composicion y
propiedades
nutricionales

Comprobacién de
estandares de higiene y
calidad

.estudio de los cambios
guimico y bioquimico

que estudia

se encarga
de realizar el
calculo de las

todos los aspectos
relacionados con los
alimentos para conocer
su composicion
cualitativa y cuantitativa

las diversas especies que
son sometidas al estudio

dietas

y, ademas, ayuda al
tratamientoy
conservacion de los
alimentos.

producidos durante la
manipulacion,
industrializacion,
almacenamiento
pérdidas en

—— | Estudio de los
cambios
Determinacién quimicos y
dela bioquimicos
composicion y —
propiedades
Mejoramiento
de los
| alimentos
la Nutricidn Componentes
estudia los __J| delos
T procesos alimentos

los alimentos con
respecto al color, olor,
sabor, textura, valor
nutritivo y funcionalidad

para la liberacién de
energia, el desarrolloy
mantenimiento de las
estructuras




puede organizarse en
tres areas principales:

podemos afirmar
que la importancia
de la bromatologia

La quimica
estructural

El
metabolism
o

—

La quimica de
los procesos y
las sustancias

los componentes de la materia viva
y la relacidn de la funcién bioldgica
con la estructura quimica

las reacciones quimicas que
se producen en la materia

viva.

bioldgica

as sustancias que almacenan
y transmiten la informacion

1

radica en

lo econdmico

tres puntos
principales

1

lo higiénico

os procedimientos y
técnicas de produccién
industrial, transporte

1

Planificacidn de dietas
para bovinos en
diferentes tipos de
produccion

Nomenclatura
de los
alimentos

Composicidon de los
alimentos

1

lo legislativo

El Consejo Nacional
de Investigacion d los
Estados Unidos ha
desarrollado un
sistema para clasificar
y denominar a los
alimentos

productos saludables y
nutritivos, sin téxicos ni
alteraciones.

al publico alimentos y
comidas como
supermercados,

Origen -Especies -
Procesamiento o
tratamiento -Etapa de
madurez -Corte o cosecha -
Clasificacién

Origen -Variedad de clase -
Parte comestible -Procesos o
tratamientos -Fase de
maduracidn -Indicacién de la
clase o calidad

Los alimentos se —
pueden dividir en
pldsticos y
energéticos, aunque | |
la mayoria son de
tipo mixto L
-
IR Es importante
—

La realizacidn de analisis
para determinar la
composicion de los
alimentos tanto en lo
nutricional como para
mejorar la produccién de
ganado
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