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Dieta para
bovinos

Bromatologia

Etapas de la
bromatologia
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La dieta para
ganado bovino
se elige
teniendo

presente 3

métndnc

Clasificacion de
los alimentos

N—

N

Se divide en dos etapa

Método 1

Método 2

Método 3

O también llamada
_< NCR(national research
counsol) posee ocho
partes principales.

/- Son de consumo inmediato al punto de
verdes cosecha

Se determina el numero de
animales y su sexo, debido a

Forrajes

que los novillos, vacas y toros e ] .
. . . hay tres Se corta y se deja secar al sol y al aire libre
requieren dietas distintas . _ Secos
tipos : como el heno
Hace referencia a la evaluacion
del forraje y el suplemento ya _< \_ otros Ha pasado por un proceso de fermentacion
que existen varios: anaerdbica de material organico como el
silo
Consiste en el disefio s q disefiad
., . on productos disefiados para
de la racién de comida \ Suplementos P _ P
complementar la dieta regular de los
para el hato. )
animales
—

Origen de los alimentos, su composicion,

Estudia los alimentos desde una perspectiva _ -
propiedades naturales, métodos de analisis,

natural, considerando su.

Etapa licacion
. / aplicaciones
naturalista
S — \
—_—

Se centra en los procesos de Procesamiento de los alimentos, tecnologias de

transformacién de los alimentos desde produccidn, actividad alimentarios, control de
Etapa —_— su produccién hasta su consumo, calidad, innovacién alimentaria, normativas y
tecnoldoica aplicando conocimientos cientificos y regulaciones

tecnolégicos para mejorar su calidad y

ceolirida como:
S —

e Materia prima de la que abarca: nombre del vegetal que abarca

e Variedad o clase: la clasificacién de cada alimento si es duro o blando, nuevo o viejo el alimento

e Parte comestible: es la porcién de la materia prima

e Proceso o tratamientos: si son tratadas ya sean trituradas, semeticas, calentamiento, tamizado
granulado etc.

e Fase de maduracidn: se aplica en solo productos groseros.

e Corte o numero de cosecha: indica que el alimento grosero proviene de un primer corte o segundo
etc.

e Calidad: son clasificados por su proteina, carbohidrato y lipidos

e Clasificacidn: segun su fibra y humedad que contenga un alimento




