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BIOENERGETICA DE LOS
ALIMENTOS

El proceso bioldgico de la
transformaciény utilizacion de
los nutrientes absorbidos para
generar energiay la sintesis de

su propio cuerpo.

Proteina cruda: es el total de

Calorimetria. q i
proteina en el alimento.

Conceptos son . Tipos de proteina.

Trabajo. El método tradicional para
Energfa. utilizar nuestros musculos expresar el valor energético es el
gastando una cantidad de que emplea calorfas tanto para
energia o hacer un cierto denotar el contenido energético

A Ao 1in inoradionta

Distribucién d energia es
satisfacer las necesidades
lenergéticas de los animales es ell
mayor coste ligadoa la
alimentarian do lnc animalac

Proteina degradada en el rumen
proteina que es degradada por
los microorganismos en el
rumen.

Proteina verdadera es proteina
que puede ser digerida y

Capacidad de realizar trabajo . absorbida:

La.

Termodinémica. Organismo funcién primordial de
la proteina es producir tejido
corporaly sintetizar enzimas,
algunas hormonas como la
insulina, que regulan la
comunicacién entre 6rganos y

Caloria. Proteina metabolizante:

Proteina que llega al intestino
delgadoy puede ser utilizada
por el animales.

Proteina microbiana proteinas
sintetizadas por los
microorganismos del rumen.

estudia de forma macroscépica
fendmenos quimicos y fisicos
que ocurren con las sustancias
R Y

como término para expresar el
poder energético de los
alimentos..

Digestibilidad.

Varia de acuerdo con factores
propios del alimentoy por
efecto de los animales que lo

Digestibilidad verdadera:
Proporci6n de nutrientes
realmente absorbidos.

Nitrégeno No Proteico.:
compuestos de nitrégeno que
pueden ser convertidos en
proteinas por algunos
0rganismos vivos

Total de nutrientes digestibles
Medida de la cantidad total de
nutrientes digeridos y
absorbidos.

.Joule: Unidad de
trabajo/energiaen el SI

Digestibilidad biolégica de los
alimentos es una forma de medir el
aprovechamiento de una alimento.

Digestibilidad de los alimento
General, cémo los alimentos son|
descompuestos y absorbidos.
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Digestibilidad aparente:
Proporcién de nutrientes
absorbidos sin considerar las
pérdidas endogenas.

Concentrados proteicos de origen

[animal considerada superior a la de |

origen vegetal, principalmente
debido a su alto contenido de
aminodcidos esenciales.

Tipos de digestibilidad.

Digestibilidad in situ tiene la
ventaja, que la muestra es
fermentada dentro del rumen del
animal.

Digestibilidad in vivo contenido
de energia digestible o
metabolizable, se determina
generalmente mediante ensayos
de balance nutritivo, utilizando
animales vivos es coleccién totall
de heces fecales

Animales fistulados.

Animales con aberturas
artificiales en el cuerpoy
conectar con subnodos: Rumen,
Abomaso, Intestinos.

Investigacion cientifica.
Mejora nutricional.
Monitoreo de salud.




