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QUIMICA DEL -
CARBONO

Configuracion electronica y geometria de
la molécula del carbono

La configuracion electronica del
carbono es 1s"2 25”2 2p”2. Esto
significa que tiene 6 electrones,
distribuidos en el nivel de energia 1s (2
electrones), 2s (2 electrones), y el
subnivel 2p (2 electrones).

Tipos de cadenas e
isomeros

Tipos de Cadenas

Lineales: Atomos de carbono en una sola linea.

Ramificadas: Atomos de carbono con ramificaciones laterales.
Ciclicas: Forman anillos cerrados.

Aromaticas: Anillos conjugados como el benceno.

Tipos de Isbmeros

Estructurales: Mismos atomos, diferente disposicion:

Cadena: Distinta secuencia de carbonos.

Posicion: Mismo orden, diferente posicion de grupos.
Funcionales: Diferentes grupos funcionales.

Estereoisomeros: Mismos atomos y enlaces, diferente disposicion
espacial:

Geométricos: Restriccion de rotacion en enlaces dobles.
Opticos: Iméagenes especulares no superponibles.

Caracteristicas, propiedades fisicas
y nomenclatura general de los
compuestos del carbono.

Propiedades Fisicas
Estado: Solidos, liquidos o gases segun la estructura y masa molecular.
Solubilidad: Mayormente solubles en solventes orgdnicos, insolubles en agua.
Punto de Fusion y Ebullicion: Varios segun la estructura molecular.

Densidad: Variada, desde baja en gases hasta alta en solidos.

Nomenclatura

Sistema IUPAC: Reglas para nombrar compuestos basadas en estructura y
grupos funcionales.

Nombres Comunes: Usados segun aplicaciones historicas.

Prefijos y Sufijos: Indican longitud de cadena y saturacion de enlaces.

Macromoléculas naturales y
sintéticas.

Macromoléculas Naturales

Proteinas: Formadas por aminodcidos, esenciales para funciones
celulares.

Acidos Nucleicos: ADN y ARN, almacenan y transmiten
informacion genética.

Carbohidratos: Monosacdridos unidos, fuente de energia y
estructura celular.

Lipidos: Compuestos por dcidos grasos y glicerol,
almacenamiento de energia y estructura celular.
Macromoléculas Sintéticas

Polimeros Sintéticos: Unidades repetitivas unidas, usados en
diversas aplicaciones industriales.

Polimeros de Ingenieria: Disefiados para aplicaciones técnicas o
meédicas especificas.




El papel de las
macromoléculas naturales en
la nutricion

Carbohidratos: Principal fuente de energia y fibra
dietética.

Proteinas: Componentes estructurales, enzimas y
transportadores de nutrientes.

Lipidos: Almacenan energia, forman membranas
celulares y actuan como protectores.

Acidos Nucleicos: Contienen informacidn genética
y regulan procesos celulares.

Estos nutrientes son vitales para el
funcionamiento del cuerpo humano y deben ser
parte de una dieta equilibrada para mantener la
salud y el bienestar.

Macromoléculas
naturales

Las macromoléculas naturales son grandes moléculas encontradas en
0rganismaos Vivos:

Proteinas: Formadas por aminodcidos, son fundamentales para
estructuras celulares, enzimas y funciones biolégicas.

Acidos Nucleicos: ADN y ARN, llevan y transmiten informacién genética
esencial para la sintesis de proteinas.

Carbohidratos: Son la principal fuente de energia y también
proporcionan estructura celular y almacenamiento de energia.

Lipidos: Almacenan energia, forman membranas celulares y actuan como
serializadores bioldgicos.

Estas macromoléculas son cruciales para el funcionamiento y la
estructura de los organismos vivos.

Macromolécula
s sinteticas.

Las macromoléculas sintéticas son grandes
moléculas creadas por el ser humano,
principalmente:
1.Polimeros Sintéticos: Formados por
unidades repetitivas de monomeros,
utilizados en pldsticos, fibras (como nylon
y poliéster) y otros materiales.
2.Polimeros de Ingenieria: Disefiados para
aplicaciones especificas como implantes
meédicos y materiales avanzados para
industrias como la aeroespacial y
automotriz.




