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e Seleccion de

LOCALIZACION Y DISPOSICION DE

LAS INSTALACIONES
ubicacién
estratégica Analisis de
mercado y demanda local,
Acceso a materias primas y
suministros.

DISENO Y LOCALIZACION DE
INSTALACIONES Y EQUIPO

DISENO HIGIENICO DEL
EQUIPO

* Importancia de la higiene

DISENO DE LAS INSTALACIONES

en la industria alimentaria
e Seleccibn de materiales
apropiados para la

construccién de equipos

Consideraciones de

accesibilidad 'y logistica: ) » ' _ » e Disefio que facilite la

CarEaivic s vial, e Area .de Rgcepaon y. Almacenamlento. 'Recepuon de limpiezay desinfeccién

ferroviaria, y maritima m.at.erlas primas y suministros, Almacenamiento seguro y

Acceso a infraestructura eficiente

como electricidad, agua y

telecomunicaciones

Disefio  de  distribucion| | AREA DE PROCESAMIENTO AREA DE SERVICIOS MATERIALES DE

espacial: Zonificacién de areas . . . ’

funcionales (produccién, Espacio para operaciones AUXILIARES CONSTRUCCIONDE LOS

almacenamiento, de fabricaciéon o} * Instalaciones para servicios EQUIPOS
procesamiento como agua, electricidad, y ;

administracién), Optimizacion
de flujos de trabajo y transito
interno

* Disefio ergondémico para
mejorar la eficiencia y
seguridad

aire comprimido

e Espacio para areas de

mantenimiento y limpieza

e Seleccion de materiales
seguros y adecuados para
contacto con alimentos

* Resistencia a la corrosién y
agentes quimicos

e Facilidad de Ilimpieza vy
mantenimiento
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