sUDS

PASION POR Enucu_l

Nombre de alumno: Alexa Gabriela Morales Coutino

Nombre del profesor: Luz Elena Cervantes Monroy

Nombre del tfrabajo: Mapa conceptual

Materia: Servicio de alimentos

Grado: 5° Cuatrimestre

Grupo: LNU

Comitdn de Dominguez Chiapas a 11 de febrero de 2024.



Localizacion y diseio de las

instalaciones y el equipo

Planeacion

Es necesario analizar y
estudiar cudl serd la
mejor opciodn

|
Agregar
1
Una instalacién es una de
las maneras mds
conocidas para la
productividad
1

Factor trabajo

Factor en algunas
industrias y en fases de
procesos de fabricacion

Organizacién

Es clave para el
funcionamiento que
muestra y facilita el
propodsito de la empresa

Establecimientos

Es necesario conocer las
posibles fuentes de
contaminacioén, proteger los
alimentos

|
No deberdn ubicarse
1
En un lugar donde, tras
considerar tales medidas
protectoras
1
Ubicarse alejados de
|
-Zona cuyo medio ambiente
esté contaminado
(actividades industriales)

-Zonas expuestas a
inundaciones (a menos que
estén protegidas)

-Zonas expuestas a
infestaciones de plagas

-Zonas de las que pueden
retirarse de manera eficaz
los desechos (solidos y
liquidos)

Equipo

[
Permita un
mantenimi
enfo

1
Limpieza
adecuad
a

Funciona
miento de
conformid
ad con el
uso al que
estd
destinado

Facilite
buenas
prdcticas
de
higiene,
incluida la
vigilancia

GENERALIDADES

Estrc.interna

1
Suelos:
Construi
dos e
manera
que el
desagle
y
limpieza
sean
adecua
dos

Ventan
as:
Faciles
de
limpiar,
malla
contra
insectos

Puertas:
Superficie
lisay no
absorbent
e
(desinfect
ar)

Recipientes

Que
puedan
limpiarse

desinfec
tarse vy
manten
erse de
manera
adecua
da

Uso de
materiales
que no
tengan
efectos
toxicos
para el
uso al que
se
destinan

Control

*Gestidn y control de
procedimientos

*Recepcion y
almacenamiento

*Preparacion de
alimentos
*Distribucion al
comensal

*Lavado y
descamochado

*Utenisilios y loza

Esto para la
organizacién de un
buen servicio,

desde la materia
prima, hasta servir
el producto

Desec
hos

Las
sustanci
as no
comesti
bles o
peligros
as

Deberdn
desecha
rse

Los

recipiente

s
Deben
de
identific
arse y
tenerse
bajo
llave

Limpie
za

Tener un
almacén
para
product
0s de
limpieza

Abasteci
miento
de
suficient
e agua
potable
caliente
y fria



