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Gereralidades de los servicios de alimentos

¢ Qué son los servidios de alimentacion?

-Es el consuno de los alimentos en diferentes lugares
-Oisenaq, preparg, almacena y distribuye los alimentos

Tipos de servicios de alimentos

-Orfanatos Comedores, universidades, restaurantes, etc.
-Se clasifican en: Comerciales, no comerciales'y pago con

cuotas

ORPHANAGE

Propdsitas de los servicios de alimentacion de tipo no comercial

fabricas/industrias Comecior escolar
Ofrece alimentos a Contribuir por medio
enpleados de la de una alimentacion
ingtitucion que la apropiada, al logro
permitan acrecentar del méxinmo
susniveles de aprovechamientoy
productividad y rendimiento escalar,
satisfaccion creacion de habitos
alimentarios

Reclusorio

Provee de una
alimentacion acarde
alasnecesidadesy
requerimentos de
los reclusos, para
mantener un estado
de salud y prevenir
enfermedades

Aslo

Proporcionar
alimentacion
adecuada a las
caracteristicas
fisicasy
necesidades de los
adultos mayores




COMEROAL

v

g

Proporcionar una Brindar una
alimentacion que alimentacion
contribuya al buen adecuada que
crecimentoy contribuya el
desarrollode los mejoramientode la
infantes salud

Tipos de los servicios de alimentacion

ND COMEROIAL

Negocios cuya finalidad es obtener
una remuneracion. Ofrecen
diversidad de platillos. Heccion del
comensal.

Nb tienen fin de lucro, su principal
funcion es atargar alim a los
usuarios o colectividades que se
hallan en un lugar determinado.

Se paga una cuata por los alimentos
sinfin de lucro, el pagoespara la
recuperacion de los gastos en los
insunos utilizados para la
realizacion de los platillos




Funcion de los servicios de alimentacion

-Coadyuvar en el tratamiento alimenticio-nutricio, en el caso de comensales con necesidades
especiales, al ofrecer alimentos 'y preparaciones de acuerdo a sus necesidades

-Realizar actividades, en materia de alimentacion colectiva, para mejorar la calidad de vida

-Optimizar el uso de los recursos, para ofrecer alimentos con calidad adecuada a las necesidades

-Hecutar actividades de prevencion, promocidn, fomenta, proteccion, recuperacion de la Judv ! »
rehabilitacion de personas enfermras

-Aplicar estandares de calidad y nomalidad sanitaria - 55

Areas de los servicios de alimentacion
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-Tipo de servicio de alimentacion (o
-Nlmero de usuarios a atender
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-Tipo de comensal que atiende; lactante, ninos, adolescentes, adultos, adultos mayores @ . | ]
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-Tipo de preparaciones culinarias, a las necesidades del usuario

- Espaciofisico disponible
~Disponibilidad de equipos en el mercado By
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