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1.1 ANTECEDENTES DE LOS
SERVICIOS DE ALIMENTOS

Con el descubrimiento del fuego,
agricultura,ganaderia y la adopcion
del sedentarismo se da la
alimentacion colectiva. Es la
elaboracion de alimentos para un
grupo de personas mas grande que
un grupo familiar

SERVICIO DE
ALIMENTOS:Comedores,
cafeterias y establecimientos
que proveen alimentacion
por si, 0 a traves de
concesionarios a
instituciones tales como
ministerios. Y en general
todas que atiendan a un
grupo de personas

1.2 TIPOS DE SERVICIOS DE
ALIMENTOS

(1

Lugares o establecimientos
donde se preparen ciertos
tipos de alimentos y
tambien variedades,
como.orfnatos,restaurantes,
comedores
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Clasificacion:
comerciales,no
comerciales y

wrar iy
"I", y pago de cuotas.

1.3 TIPOS DE SERVICIOS Y CARACTERISTICAS
DEL COMENSAL

Depende de la forma de
brindar los alimentos:
-COMERCIAL: su fin es la
1Y remuneracion , con horarios y
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platillos diversos.
"'4! |"|”' -NO COMERCIAL:no tiene fin
J ” -
) O de lucro y su funcion es
‘? otorgar alimentos en cierto

lugar y hora.

-CON CUOTA: se paga una
cuota por los alimentos, sin
fines de lucro y para
remuneracion de gastos
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MENU RESTAURANT
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