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LOCALIZACION Y DISENO DELAS

INSTALACIONTS Y EL EQUIPO

I

LOCALIZACION DE

r—_ INSTALACIONES ‘1

Es necesario para todas las empresas analizar y
estudiar el sistema de capacidad que pueden
implementar, todo esto con el fin de poder
abarcar la mayor cantidad de demanda,
optimizando las utilidades para la empresa y
con el tiempo contemplar la posibilidad de
expandirse

COSTO DEL ORGANIZACION DE
FACTOR 3 r— LOS SERVICIOS DE
TRABAJO ALIMENTACION

Es un factor
fundamental en
algunas industrias y
también en algunas
fases de los procesos
de fabricacién de
otras que, debido a
ello, estan
trasladdndose de los

Es clave para el
funcionamiento la
figura del profesional
de la nutricién, sin
embargo, en el
organigrama, que se
muestra a
continuacién

PLANEACION DE UN
PROYECTO DE
LOCALIZACION

— R

La localizacién de instalaciones ya sean
industriales o de servicios, representa
un elemento fundamental que se debe

tomar en cuenta a la hora de planificar

las futuras operaciones de cualquier
empresa

r—-ESTABLEclIMIENTOS—1

Al decidir el emplazamiento de los
establecimientos alimentarios, es necesario
tener presentes las posibles fuentes de
contaminacién, asi como la eficacia de
cualesquier medidas razonable que haya de
adoptarse para proteger los alimentos

FACTORES

 DECISIVOS

En particular, los establecimientos deberdn
ubicarse normalmente alejados

Si localizacién fallan en el momento de la
concepcién de la organizacién, esta tiende a

acortar su ciclo de vida o se tiende a recurrir
en el reacomodo de las instalaciones,
decisién que podria resultar bastante
onerosa

otros como México,

SE

restaurantes no se co

venta, mientras que la

venta

salta a la vista que en los

éste, debido a que el tipo de
servicio es comercial, y en éste se
considera la transformacién de la
alimentacién como producto de

promocién a la salud no se
considera como un producto de

nsidera a

atencién y

. Zonas cuyo medio ambiente esté
contaminado, asi actividades industriales
que constituyan una amenaza grave de

contaminacién de los alimentos

. Zonas expuestas a inundaciones, a
menos que estén protegidas de manera
suficiente
«  Zonas expuestas a infestaciones de
plagas

« Zonas de las que no puedan retirarse de
manera eficaz los desechos, tanto
. sélidos como liquidos
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LOCALIZACION Y DISENODELAS

INSTALACIONES Y EL EQUIPO

|
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El equipo deberd estar
nstalado de tal manera

ESTRUCTURAS INTERNAS Y

MOBILIARIO T

Las estructuras al interior de las
instalaciones alimentarias deberdn estar
sélidamente construidas con materiales

duraderos vy ser faciles de mantener,
limpiar y, cuando proceda, desinfectar

QUE
. Permita un
mantenimiento
. Limpieza
adecuada

. Funcionamiento
de conformidad
con el uso al que
estd destinado
. Facilite buenas
prdcticas de
higiene, incluida
la vigilancia

AS INSTALACIONE
Y ESTRUCTURA

Deberén estar emplazadas, proyectadas y
construidas de tal manera que se evite, en la
medida en que sea razonablemente posible,

la contaminacién de los alimentos y el
anidamiento de plagas

r—--CON'.;IDEI!ACION

|

GENERALES

El equipo y los recipientes (excepto los recipientes y
el material de envasado de un solo uso) que vayan
a estar en contacto con los alimentos deberdn
proyectarse y fabricarse de manera que se asegure
que, en caso necesario, puedan limpiarse,
desinfectarse y mantenerse de manera adecuada
para evitar la contaminacién de los alimentos

EN POR EJEMPLO

—

caso necesario, el
equipo deberd ser
duradero y mévil o
desmontable, para

mantenimiento, la

vigilancia y para

a inspeccién en
relacién con la posible
presencia de plagas

permitir el

limpieza, la
desinfeccién y la

facilitar




LA INFORMACION DE ESTE TRABAJO FUE SACADA DE LA
ANTOLOGIA QUE LE CORRESPONDE A LA MATERIA DE
SERVICIO DE ALIMENTOS EN LA LICENCIATURA EN
NUTRICION DE LA UDS.
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