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PLANEACION DE UN PROYECTO DE
LOCALIZACION

ELEMENTO |:@UE FUEDE FALLAR? | COMO Y CUANDO LO £ QUE HARIA SI
DE CONTROL SABRE? SUCEDE?

LA PLANEACION EN LA
LOCALIZACION DE
INSTALACIONES

DISPOSICION DE INSTALACIONES
EN LA NUEVA ERA.
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CONSIDERACIONES
GENERALES
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Separacmnfregadero
T 45 ¢cm -
F ll L : ! 1i2e |

mtura Campana Profundidad

b0 cm - 70 cm 40cm-60cm

Altura Goeina
216m
235m
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STRUCTURAS INTERNAS
MOBILIARIO

EGUIPO




CONTROL DOE LA
TEMPERATURA

EQUIPO DE CONTROL ¥
VIGILANCIA DE LOS ALIMENTOS

RECIPIENTES PARA LOS
DESECHOS Y LAS SUSTANCIAS
NO COMESTIBLES

SERVICIOS DOE
HIGIENE Y ARSEOS
PARA EL PERSONAL

SERVICIOS DE
ABASTECIMIENTO DE AGUA

DESAGUE Y ELIMINACION
DE DESECHOS
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CONTROL DE LA CALIDAD DEL AIRE ¥ VENTILACION ILUMINACION
TEMPERATURA eae -

ALMACENAMIENTO

CONTROL OEL TIEMPO Y DOE LF
TEMPERATURA

CONTROL OE LOS RIESGOS
ALIMENTARIOS
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