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LOCALIZACIÓN Y DISEÑO DE LAS INSTALACIONES Y EL EQUIPO 

DISPOSICIÓN DE INSTALACIONES
EN LA NUEVA ERA.

LA PLANEACIÓN EN LA
LOCALIZACIÓN DE
INSTALACIONES

ESTRUCTURAS INTERNAS Y
MOBILIARIO

ESTABLECIMIENTOS

CONSIDERACIONES
GENERALES

PLANEACIÓN DE UN PROYECTO DE
LOCALIZACIÓN

EQUIPO



DESAGUE Y ELIMINACIÓN
DE DESECHOS

LOCALIZACIÓN Y DISEÑO DE LAS INSTALACIONES Y EL EQUIPO 

RECIPIENTES PARA LOS
DESECHOS Y LAS SUSTANCIAS

NO COMESTIBLES

CONTROL DE LA
TEMPERATURA

LIMPIEZA

SERVICIOS DE
ABASTECIMIENTO DE AGUA

SERVICIOS DE
HIGIENE Y ASEOS
PARA EL PERSONAL

EQUIPO DE CONTROL Y
VIGILANCIA DE LOS ALIMENTOS



CALIDAD DEL AIRE Y VENTILACIÓN

CONTROL DE LOS RIESGOS
ALIMENTARIOS

LOCALIZACIÓN Y DISEÑO DE LAS INSTALACIONES Y EL EQUIPO 

ILUMINACIÓNCONTROL DE LA
TEMPERATURA

CONTROL DEL TIEMPO Y DE LA
TEMPERATURA

ALMACENAMIENTO
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