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LIMIPIEZA

b

LIMPIEZA EHIGIENIZACION

DESINFECTA
TODO EL EQUIPO DE
PRODUCCION DE DESPUES DE LA LIMPIEZA SE
ALIMENTSO SE DEBE DE PUEDE REALIZAR UNA
AMNTENER LIMPIO PARA DESINFECCION PARA
EVITAR CONTAMINANTES ELIMINAR
FISICOS, QUIMICOS Y MICROORGANISMOS
BIOLOGICOS
METODOS Y
PROCEDIMIENTOSDE ;5 pe \viETODOS METODOS
LIMPIEZA QUIMICOS COMO:
DETERGENTES ALCALINOS O
SE PUEDE HACER LIMPIEZA ey

CON METQOS FISICOS
(CALOR, RESTREGADO,

FLUJO TURBULENTO,
LIMPIEZA AL VACIO)

& -

LIMPIEZA Y DESINFECCION

LIMPIEZA A SECO CON
ENJUAGUE PREVIO (RAPIDO)
- APLICACION DE DETERGENTE SE USA UNA ESCOBA O
(PUEDE INCLUIR RESTREGADO) CEPILLO PARA BARRER LAS
CON ENJUAGUE POSTERIOR  pARTICULAS DE ALIMENTO

- APLICACION DE Y SUCIEDADES DE LAS
DESINFECTANTE SUPERFICIES.

LIMPIEZAEN SECO



DETERGENTES

LOSDETERGENTES
AYUDAN A SOLTAR LA DESENJUAGUE
SUCIEDAD, LAS PELICULAS
BACTERIANAS, Y LAS SE USA AGUA PARA RETIRAR

MANTIENEN EN SOLUCION EL PRODUCTO DE LIMPIEZA 'Y

O SUSPENSION. SOLTAR LA SUCIEDAD DE LAS

SUPERFICIES DE CONTACTO

TIPOSDEDETERGENTES

SPUEDEN SER ALCALINOS O
ACIDOS DEBEN DE SER
BIODEGRADABLES

FORMULACION
DEDETERGENTES

- J

FORMULA QUIMICA CONMO SE FORMAN
DETERGENTE EN POLVO ES
C18H29NAO3S TIENE LOS DETERGENTES SE
EXTREMOS HIDROFILOS E FABRICAN A PARTIR DE
HIDROFOBOS QUE LES AYUDAN  ACEITES DERIVADOS DEL
A SER UN LIMPIADOR EFICAZ PETROLEO Y SOSA
CAUSTICA O CARBONATO

DE SODIO.



APLICACION DE
AYUDAS MECANICAS
HIGIENIZACION DE

SUPERFICIES

LOS METODOS DE LIMPIEZA @Bl e
Y DESINFECCION SE
CLASIFICAN SEGUN EL AQUELLOS QUE POSEEN
DISENO DEL EQUIPO. CANALETAS O CANERIAS SE
LIMPIAN SIN DESMONTAR
LAS SECCIONES. ESE
PROCESO SE CONOCE COMO
"LIMPIEZA EN EL LUGAR"

SLOS SISTEMAS DE
PROCESAMIENTO CERRADO
SE LIMPIAN Y DESINFECTAN
BOMBEANDOSE UNA O MAS

SOLUCIONES DE
DETERGENTE O
DESINFECTANTE

HIGIENIZACION
DE SUPERFICIES

SEDEBEPOSEERUN ELDOCUMENTO DEBE
PROGRAMADELIMPIEZAY INDICAR
DESINFECCION
ESCRITO
, - LOS PROCEDIMIENTOS
» QUE ESPECIFIQUE LAS AREAS QUE
DEBEN LIMPIARSE NECESARIOS DURANTE EL
- QUE TENGA CLAROS LOS METODOS PROCESAMIENTO
DE LIMPIEZA - LA REMOCION DE RESIDUOS
- HAGA REFERENCIA A LA PERSONA EN INTERVALOS

FRECUENCIA DE LA ACTIVIDAD.



DESINFECTANTES

DESINFECTANTES
QuUIiMICOS

PUEDEN O NO NECESITAR
ENJUAGUE EPENDIENDO

DEL TIPO UTILIZADO Y DE SU

CONCENTRACION.

ELCLOROYLOS

PRODUCTOS BASADOSEN

CLORO
A\

\J

DESINFECTANTES BASADOS
EN CLORO SON EFICACES
CONTRA MUCHOS TIPOS DE
BACTERIAS Y HONGOS,
ACTUAN BIEN A
TEMPERATURA AMBIENTE

COMPUESTOS DE
AMONIO'QUATS'

NECESITAN UN TIEMPO DE

EXPOSICION RELATIVAMENTE LARGO
PARA ELIMINAR UN NUMERO

SIGNIFICATIVO DE
MICROORGANISMOS.

DEBEN ESTAR APROBADOS

PARA USO EN
ESTABLECIMIENTOS DE
ALIMENTOS DEBEN

PREPARARSE Y APLICARSE
SEGUN LAS INDICACIONES

DEL FABRICANTE.

ELBLANQUEADOR
DOMESTICO

o

)
@y

ES UNA SOLUCION DE
HIPOCLORITO DE SODIQ,
UNA FORMA COMUN DE

CLORO.

111

LOS DESINFECTANTES
BASADOSENIODO

SON FORMULADOS CON
OTROS COMPUESTOS PARA
REFORZAR SU EFICIENCIA.
POSEEN MUCHAS
CUALIDADES DESEABLES
PARA UN DESINFECTANTE,
PUES ELIMINAN LA MAYORIA
DE LOS DIFERENTES TIPOS DE
MICROORGANISMOS



FACTORES QUE
DETERMINAN UNA BUENA

HIGIENIZACION

DESINFECTAR

DEBERA VIGILARSE DE MANERA CONSTANTE Y
EFICAZ DEBERA ESPECIFICARSE LO
EllelNAR EN PARTE EL SIGUIENTE: SUPERFICIES, ELEMENTOS DEL
NUMERO DE BACTERIAS EQUIPO Y UTENSILIOS QUE HAN DE

QUE SE ENCUENTRAN EN UN LIMPIARSE, RESPONSABILIDAD DE TAREAS
PARTICULARES, METODO Y FRECUENCIA DE
DETERMINADO AMBIENTE O LA LIMPIEZAYY MEDIDAS DE VIGILANCIA.

SUPERFICIE

PREPARACION DEPROGRAMAS
DEHIGIENIZACIONEN
ESTABLECIMIENTOS DE
ALIMENTOS

SE DENE DE CONTAR CON UN ESPESIFICACIONES DEL
PROGRAMA DE DESINFECCION
ADECUADO PARA EL TIPO DE DOCUMENTO
ESTABLECIMIENTO MEDIANTE UN

SUPERFICIES, ELEMENTOS
DEL EQUIPO Y UTENSILIOS
QUE HAN DE LIMPIARSE,
RESPONSABILIDAD DE
TAREAS PARTICULARES,
METODO Y FRECUENCIA DE
LA LIMPIEZA'Y MEDIDAS DE
VIGILANCIA.

DOCUMENTO



CONTROL MICROBIOLOGICODE
SUPERFICIES

F ACTORES QUE ELECCION DEL
INFLUYENENLA DESINFECTANTE
ALTERACION DELOS
ALIMENTOS SE DEBE DE ESCOGER UN
DESINFECTANTE APTO PARA EL TIPO
FACTORES FISICOS DE ESTABLECIMIENTO, DE
FACTORES QUIMICOS PREFERENCIA AQUELLOS ANTI

FACTORES BIOLOGICOS MICROOGRGANISMO Y ANTI HONGOS

EN AREAS DE ALIMENTOS

DESINFECCIONES

LA DESINFECCION DEBE DE SER
CONSTANTE YA QUE LOS RESIDUOS DE
ALIMENTOS PROVOCAN UN
PROPAGACION RAPIDA DE
MICROORGANIS LOS CUALES
CONTAMINAN A LOS ALIMENTOS
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