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* ENZIMAS cCOMO REPORTEW)
BIOQUIMICOS DEL

PROCESAMIENTO DEALIMENTOS

Una funcién importante es
que ayudan a descomponer
nutrientes en compuestos
mds simples, por ejemplo,
convierten el almidén en
azucares sencillos. Realizan
actividades antimicrobianas,
procesos de maduracién y
son usadas para la

conservacion de los et ety .:"...?.;‘,..: ‘_
alimentos. _-_ !—

Jarabe Isomerizacién con  Evaporador
fructosado $lucoss somerasa

'ENZIMAS A PARTIR DE
'ALIMENTOS
@u‘\m ACTUALMENTE, LAS ENZIMAS SE .

4‘2::?“ CONSIDERAN COMOADITIVOS EN LA

.mnum .INDU‘STRIA'DE LOS ALIMENTOS QUE PUéD
FRUTI

MODIFICAR LA APARIENCIA, TEXTURA, -
INDUSTRIA

'm'"‘m VALOR NUTRICIONAL, GENERAR AROMAS Y
FONGONAES T SABORES, ADEMAS DE DISMINUIR EL TIEMPO
6‘“"‘“ DEPRGCESG: = o E
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se ulil]zan para recuperar
subproductos, facilitar la fabricacion,
mejorar el aroma, y/o estabilizar la

calidad de los alimentos.Cuantificacion

oy de actividad enzimdtica, esta es una

(£ prueba de rutina en laboratorio en

4 donde generalmente se calcula la

cantidad de producto formadoe con una
cantidad conocida de enzimas.

o (lagificacion de engimay

Las enzima se clasifican en 7 clases
principales de acuerdo al tipo de reaccidn: 1,
oxidorreduccién; 2, transferencia de grupos;
3, hidrolisis; 4, ruptura de enlaces; 5,
isomerizacién; 6, formacidn de enlaces; 7;
translocacion de solutos.

Enzimas Microbi

13 y s aplicaciones
¥ 2

La utilizacién de células o enzimas ha
demostrade su eficacia en la sintesis
de farmacos, herbicidas, insecticidas
¥ otros productes quimicos, en la
produccion  de  biocombustibles
alternativos al petréleo, o en la
industria textil y de detergentes

o ligomay wnovifigades

enzimas libres unidas a una particula
sdlida, confieren mayor rigidez y 3 HO L
estabilidad &  la  estructura 8 Q a
tridimensional de la proteina y se - -
separan mas facilmente del resto de

contenido de |a biocatalizacién

o Vuificacide de euzimay w de
afimenfoy pod

Purificacion de Enzimas a partir de
Alimentos - 1. Adsorcién selectiva - 2.
Precipitacion - 3 ::lahsas :,_Ultuaﬁlu—.:clén
5. Elec




