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INZIMAS
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Una enzima es una proteina que actuad
como catalizador bioldgico, llevando a

cabo reacciones bioquimicas a muy altas ; %
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i Enzimag en la mdustrla

de alimentog

En ella se encuentra, la

Panificacion,Inulinasa,Lactasa.La
Invertasa,Las enzimas proteasas .La
quimosina y Proteasas musculares

Clasificacion de enzimag y sus/apli

-1, oxidorreduccion; 2. transferencia de giupps:; 3, ) %},
hidrolisis: 4, ruptura de enlaces; 5, isomerizacion; 6,
formacion de enlaces; 7; translocacion .Sintesis de 1 R\ "\
farmacos, herbicidas. insecticidas y otros productos . T\

quimicos. en la produccion de biocombustibles
alternativos al petroleo, o en la industria textil y de f

detergentes. R
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\1 Cﬁ nzjmas libres unidas a una particula

olida, confieren mayor rigidez y
estabilidad a la estructura tridimensional
de la proteina y se separan mas facilmente
del resto de contenido de la
biocatalizacion.

Purlflcaclon de enzimag a partir de-alimentog
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La purificacion de las enzimas con método d f SRl
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'Enzimag como reporteros bioquimigos <. 2
del procesamiento de alimenfos SR
ayudan a descomponer nutrientes.e % d Y A -
compuestos mas simples, por ejemplo,
convierten el almidon en azlcares
sencillos. Realizan actividades

antimicrobianas, procesos de maduracion |
v ‘
y son usadas para la conservacion de los rJ
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glimentos. =
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e roduccion industrial de

ctualmente, las enzimas se consideran
como aditivos en la industria de los

e alimentos que pueden modificar la

apariencia, textura, valor nutricional,

i ‘
B enerar aromas y sabores, ademas de
J'disminuir el tiempo de proceso.
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