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DOMINIO EUKARYA

EVOLUCION DE LAS

Son eukariotas tienen membranas EUCARIOTAS.

de cadena compuesta de cadenas han evolucionado a lo largo de millones

de carbono, tienen pared celular, de afios. Desde sus primeros
U p U antepasados anaerdbicos hasta los

¢ QUEES EUKARYA?

tienen rRNA y tRNA. organismos multicelulares altamente
EUKARYA desarrollados, las eucariotas han tenido
By " ¢ ===--cambios significativos en su estructuray
2 / \ 4 funcion. Esta evolucién ha estado
=y '\é“ E{ cada por la adquisicién de organulos.

ARBLO FILOGENICO e

Se presencomk un diagrama el e,,m§§ \ i
cual presenta las relaciones “' LATAXONOMIA

evolutivas de los seres
organicos, son hipdtesis no
hechos definitivos , bol
filogenético refleja cémo las
especiesu
otros grupos evolucionaron

Es la ciencia encargada de
clasifica y ordenar a los
6rganismos por una jerarquia
de taxones .Hay una diversidad
de grupos que son:Dominio
Archaea,Dominio Bacteria ,Reino
Protistas,Reino Plantae y Reino
Animalia
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HONGOS >

Los hongos son organismos
heterdtrofos requieren
compuestos organicos para su "pos DE ‘
nutricion y se puede ver en REPRODUCC'ON
algunos limones,
naranja,quesos,pan,mermelada
que ya lleva tiempo
desconponiendose

Reproduccidn sexual se da por Por
unién de gametos, estado
teleomorfo. Zigdsporas,
Ascosporas, Basidiosporas.
Zigomicetos.

Reproduccién asexual Los Es que
solos se reproducen no necesitan de
otro gamntos anamorfose
denominan Deuteromycetos

MOHOS

el moho cierto hongo
multicelulare filamentosos,
verdadero, microscdpicos
cuyo crecimiento en los
alimentos se
conoce facilmente por su
aspecto aterciopelado o
algodonoso.

¢QUE SON LEVADURAS?

son hongos que crecen
generalmente por gemacion,
en forma que pueden ser
globosas, ovoides,
cilindricas o alargadas

CONTAMINACION
FUNGICA DE LOS
ALIMENTOS

Se da por el deterioro de los
alimentos, defectos de
aspecto, modificaciones
quimica, patogeno,alérgena,
toxica.

PREPARACION DE CERVEZ

La cerveza es el producto que
se nbt|gr\e de unf:‘ =
fermentacion alcohdlica
llevada a cabo por levaduras
sobre distintos cereales:  gug

cebada, maiz, Wi
aroz Danm
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