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DominioDominio  
EukaryaEukarya

D I V E R S I D A D  YD I V E R S I D A D  Y
T A X O N O M I AT A X O N O M I A   
La taxonomía es la ciencia de la clasificación
habitualmente, se emplea para designar a la
taxonomía biológica , la ciencia de ordenar a
los organismos en un sistema de
clasificación.

R E I N O  P R O T I S T AR E I N O  P R O T I S T A

También llamado reino protocista es el que
contiene todos los organismos eucarias (
con núcleo definido).

R E I N O  F U N G IR E I N O  F U N G I

También pueden llamarse hongos, sus
células tienen característica de tener una
pared celular compuesta por quitina.

R E I N O  P L A N T A ER E I N O  P L A N T A E

En este grupo se encuentran las ““plantas
terrestres” y “algas” a este reino pertenecen
todos los organismos eucariotas
multicelulares que realicen fotosíntesis( son
organismos autótrofos)

R E I N O A N I M A L I AR E I N O A N I M A L I A   

Los animales son eucariotas y pluricelulares,
su nutrición es heterotrofa por ingestión y su
reproducción es sexuad.

O R I G E N  Y  E V O L U C I O N  D EO R I G E N  Y  E V O L U C I O N  D E
L A S  A U C A R I A SL A S  A U C A R I A S

En el dominio eukarya incluye a todos los
microorganismos con estructura eucariota
así como a las plantas y animales, las
aucariotas más antiguos son los de
estructura más sencilla y carecen de
mitocondrias 



F I L O G E N I A  Y  A R B O L E SF I L O G E N I A  Y  A R B O L E S
F I L O G E N E T I C O SF I L O G E N E T I C O S

Un árbol filogenético es un diagrama que
representa las relaciones evolutivas entre
organismos, los árboles filogeneticos son
hipótesis no cejos definitivos.

H O N G O SH O N G O S

Son microorganismos eucariotas
pluricelulares filamentosos, no presentan
pigmentoa fotosintéticos y son
quimioheterotrofos aerobios estricto.

L E V A D U R A SL E V A D U R A S

las levaduras son hongos que crecen
generalmente por gemación, en forma de
agregados sueltos de células independientes
que pueden ser globosas, ovoides cilíndricas
o alargadas.

R E P R O D U C C I O N  S E X U A LR E P R O D U C C I O N  S E X U A L

Reproducción Sexual:(Hongos perfectos)
por unión de gametos, estado teleomorfo.
Zigoesporas, Ascóesporas, Basidiósporas.

R E S P R O D U C C I O N  A S E X U A LR E S P R O D U C C I O N  A S E X U A L

Reproduccion Asexual:(Hongos imperfectos)
se produce a partir de un solo individuo,
cuya descendencia es genéticamente
idéntica a él.

M O H O SM O H O S

Se le da el nombre de moho a ciertos
hongos multicelulares filamentosos dotados
de un microbio verdadero y cuyo
crecimiento se conoce por su aspecto
aterciopelado o algodonoso.



L E V A D U R A SL E V A D U R A S   

Son hongos que crecen generalmente por
gemación en forma de agregados, células
independientes que pueden ser
globosas,ovoides,cilíndricas o alargadas.

L O S  M I C R O O R G A N I S M O SL O S  M I C R O O R G A N I S M O S
E N  I N D U S T R I AE N  I N D U S T R I A
A L I M E N T A R I AA L I M E N T A R I A   

No todos los microorganismos son patógenos o
alterantes, sino que algunos de ellos puede ser
aprovechados por el hombre en la fabricación
de diferentes productos.Las levaduras, que se
emplean, por ejemplo, en la elaboración de pan
y bebidas alcohólicas como vino y cerveza.

P R E P A R A C I O N  D E  L AP R E P A R A C I O N  D E  L A
C E R V E Z AC E R V E Z A

Se obtiene de una fermentación alcohólica
llevada acabo por levaduras sobre distintos
cereales,  debe de ser hidrolizado a azúcares
más sencillos, y contiene gran cantidad de
amilasas.

P R E P A R A C I O N  D E L  Y O G U RP R E P A R A C I O N  D E L  Y O G U R

La fermentación láctica es producida por
bacterias que transforman azúcares en
ácido láctico,tuvo origen como un método
de conservación de la leche .

C O N T A M I N A C I O N  F U N G I C A  D EC O N T A M I N A C I O N  F U N G I C A  D E
L O S  A L I M E N T O SL O S  A L I M E N T O S   

La dispersión de las esporas fungicas
provocan problemáticas de producción,
conservación,así como de tipo sanitario:
•Detereoro de alimentos:( Defectos de
aspecto,modificación quimica)
•problemática sanitaria:
(patogena,alérgena,tóxica)
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