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« Son compuestos que contienen carbono, PUEDEN SER:

hidrégeno y oxigeno en las proporciones 6:12:6 » Monosacaridos
Quimicas < . purante el metabolismo se queman para < e Oligosacéridos
producir energia, y liberan diéxido de carbono » Polisacaridos.

& Pueden tener compuestos como: N, P, S ,etc...
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[ Son las propiedades que afectan el |
comportamiento y caracteristica de e Aportan la energia

un « Ahorran proteinas
Funcionales < alimento, esto influye el pH, la < « Evitan la creacion de
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temperatura, la fuerza iodnica, y cuerpos cetoénicos

concentracion « Forman parte del tejido
CARBOHIDRATOS \ segun el tipo de hidrato de carbono. \ conectivo y el nervioso
[ « Reaccién de Maillard —> Reacciones de
Reacciones « Caramelizacion e Molisch
.~ enlos  Fermentacion e Barfoed
I alimentos  Fermentacion alcohdlica * Benedict
I | « Fermentacion lactica » Fehling
!




