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Métodos Unidos por Para (
Calor seco:

-Quimio terapicos
-Agentes
esterelizantes
-Agentes
antisépticos
-Agentes
desinfectantes

-Yodo: es un magnifico
antiséptico de la piel
-Cloro: se presenta como
cloro gaseoso, hipocloritos y
cloraminas -Cloro gaseoso:
A 1-3 pmseusaenla
cloracion de aguas para
bebidas y de aguas de
piscina. -Hipocloritos: a 200
pm de cloro se usan

ampliamente.
J

Los principales tipos de
factores a considerar
se pueden desglosar:

-Agentes quimicos
-autoclave
-tindalizacion
-ebullicién
-pasteurizacion

Flameado: es un procedimiento simple
y eficaz, consiste en la exposiciéon de
un objeto a efecto de la llama hasta la
incandescencia.
Incineracion: es el mejor sistema para
esterilizar todas aquellos productos en
los que no importe su destruccion, p.
ej. material biolégico

Estufa: calor seco a alta temperatura,
20 minutos durante 180°, 60 minutos a
160°, siendo suficiente la esterilizacion
durante 60 minutos a 100-140°, se lo
utiliza para esterilizar material de vidrio
debidamente envuelto en papel, metal,

\_ etc. )




