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UNIDAD III Propiedades

Metabolismo de los lipidosClasificación

Lipidos de uso biológicoConcepto de Lípidos

Caracter anfipático: son aquellos lípidos que contienen una
parte hidrófila, es decir que atrae el agua y otra parte

hidrofoba que repele al agua.

Punto de fusión: Esta propiedad depende de la propiedad de
carbonos que exista en la cadena hidrocarbonada y del

numero de enlacés dobles aje tenga esa cadena.

PROPIEDADES QUÍMICAS DE LOS LIPIDOS

Escenificación: Es una reacción en la cuál un ácido graso se
une a un alcohol, mediante a un enlacé covalente.

Saponificacion: Es una reacción en la cuál un ácido graso se
une a una basé dando una sal de ácido graso, liberando una

molécula de agua.

Anti-Oxidacion: Es una reacción en la cuál se oxida un ácido
graso insaturado.

Ácidos grasos: son lo lipidos mas simples siendo las unidades básicas de los lípidos
mas complejos.

Esteres de ceras: las ceras spn mezclas de lipidos no polares que se encuentran
presentes principalmente en los vegetales como cubiertas protectoras de las hojas,

tallos y de las frutas asi como en piel de animales.

Fosfogliceridos: son un grupo numerosos de lipidos compuestos con gran relevancia
en la estructura de las membranas celulares.

Esfingomielinas: se direfencian de los fosfogliceridos en que contienen esfingosina
en lugar de glicerol unida en enlace amida con un ácido graso saturado de cadena

larga ( ceramida ) de mas de 20 carbonos.

Esfingolipidos: son componentes importantes de las membranas celulares animales
y vegetales.

Isoprenoides: son un grupo de biomoleculas que contienen unidades estructurales
de cinco carbonos que de repiten, estas se denominan unidades de isopreno.

Funciones biológicas: Las grasas y aceites cumplen principalmente con la función
de reserva de energia en forma mas eficiente que los glúcidos.

Los ácidos grasos son una fuente muy
importante de energia y eficaz para

muchas células y la mayoría de los acidos
grasos los obtenemos a traves de los

alimentos, una ves que los ingerimos el
proceso de fragmentación canica comienza
con la masticación y dentro de la boca se

secreta la enzima lipasa salival para
comenzar la digestión de las grasas.

Lipidos
simples: acidos grasos, grasas neutras,

Ceras.

complejos: Fosfogliceridos, Glucolipidos,
Lipoproteinas.

Asociados: Prostaglandinas, Terpenos,
Esteroides

Los lípidos son moléculas cuya principal
característica es su carácter hidrofobico

es decir no soy saludables en agua o
soluciones acuosas, estan formadas

principalmente por carbono e hidrógeno y
en menor cantidad por oxigenó, algunos
lipidos pueden contener fósforo, azufre e

hidrógeno, los lípidos son un grupo
heterogéneo de biomoleculas que incluye

a los fosfolipidos, esteroides,
carotenoides, grasas y aceites con

estructuras y funciones muy variadas.
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