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lipidos
¿QUE SON LOS LIPIDOS?

METABOLISMO DE LOS
LIPIDOS

ORIGEN VEGETAL

Ácidos Grasos
Tricigliceroles
Ésteres de ceras
Esfingolípidos
Isoprenoides

FUNCIONES BIOLÓGICAS

PROPIEDADES

Simples: Ácidos grasos, Grasas, Neutras, Ceras
Complejos: Fosfoglicéridos, Glucolípidos, Lipoproteínas
Asociados: Prostaglandinas, Terpenos, Esteroides
Saponificables: Los que se hidrolizan en medio alcalino
produciendo ácido graso.
Insaponificables: Son una blase de lípidos que no se
hidrolizan en presencia de hidróxidos.

Son moléculas cuya principal caracteristica es
su carácter hidrofóbico, es deci no son solubles
en agua o soluciones acuosas.

SE CLASIFICAN:

Carácter anfipático
Punto de Fusión
Esterificación
Saponificación
Antio-oxidación

Los ácidos grasos son una fuente de energía y eficaz para muchas células y
la mayoría de los ácidos grasos los obtenemos a través de los alimentos.

Las grasas y los aceites cumplen principalmente con
la función de reserva de energia en formas más
eficiente que los glúcidos.

SE COMPONEN DE:
Carbono (C), Hidrogéno (H), Oxígeno (O)

ORIGEN ANIMAL
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