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—— PRIMER PASO .

Empezamos lavando las
verduras, de ahi se pelo la
zanahoria y el camote
(ingrediente secreto)

—— SEGUNDO PASO —

Empezamos a rallar las dos
verduras, de ahi se echaron en
la hoya y se revolvieron para
que no se notara

\ _/

—— TERCER PASO ——

Le pusimos jengibre, solo se le
agrego 2 cuadritos pequenos
para darle sabor, y se le agrego
ala hoya

\ J

—— CUARTO PASO —

Le agregamos unos palitos de
canela, y se empezaron a
revolver

_ QUINTOPASO ___ .

Se le termino de agregar
azucar que es lo que les da
sabor, después de revolver

todo le agregamos un poco de
agua para que se hierva

\ _/

- SEXTO PASO

Al ya a verse consumido el
agua, se licuo un poco de la
mezcla para que no quede muy
entero y tenga una
consistencia diferente, ya que
se revolvio de nuevo y dejamos
que se enfriara un rato

- ULTIMO PASO ——

Se puso la mermelada en un
frasco y se presento en platillo
para presentarlo y darles a
probar a algunos companeros
y docentes.
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