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MERMELADA DE CALABAZA

MET000 0 consgyacion p0R CHOR
PASO #2
CORTAR ALIMENTOS
PASO 1
LAVAR LOS ALIMENTOS Enuna tabla, colocar y cortar fa
calzhza y &l chayote en cubitos...

El primes paso que flevamos a cabo fue lavar con
aguyoonjibmelchayomylawtza.
posteriormente secarlos con algln rapo o

servilleta

PASO 23

NTEGRAR LOS INGREDIENTES —

Enla cacerolz conla calabaza y el consistenciz deseacs
chayote, agregars 1 ta2z de aguz (0 s2gin 20 NUEstro £as0,

|2 canticad deseacs), 1 tza de azlzar, y ocuitamos el color

dejarla hervir a fuege moderado.. incial con unas gotas
Se apaga &l fusgo, cudndo emepezamos 2 de colorante_..
Ver una mezcla 2spesa y salen burbujas e

I3 superficie...
MIENTRAS QUE SE COCINABA LA MERMELADA ..
QUESO PARA ACOMPANAR

-Cortames almendras y ardndancs en trocitos pequencs, ..
-Mintras se cortaba lo anterior, colocamos 220 grs de queso
philadelphia y lo mezclames, con la finalidad de tener una
consistencia mas blanda, después con una bolsa dekilo a la
mitad, s ooloca ef quese, haciendo un rolio.
Despuss s2 agrega el arandamo y |2 zimendra &l

queso, se revusive...
Se dzja un pooo mas de los trozos de almendra y
arancanos en un plato, para posterioements
empanizar 2l rollo de queso.

PRESENTACION DEL PLATILLO...

Colocamos en un plato el rollo de
queso, galletas, y en un envase de
cristal colocamos nuestra
mermelada...




