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PASO. 5

PASO.
Decidimos hacer una mermelada de
tocino y fresa. Primero lavamos todos
los utensilios e ingredientes a utilizar.

PASO.

Por lo siguiente,
empezamos a picar el
tocino, la cebolla y la
fresas, todo en cuadros
medianos.

PASO.
Pusimos a freír el tocino y una vez
que estuvo, también freímos las
cebolla.

PASO.
Una vez teniendo freido eso, lo
pasamos a una olla y le incorporamos 1
tza de agua, 2 tza. De azúcar, 5 ml de
miel, un chorro de vinagre, media
manzana y después le pusimos las
fresas.

Dejamos que poco a poco se fuera
reduciendo, más o menos como 20-25
min.

Conservación deConservación de
alimentos poralimentos por

tratamiento térmico.tratamiento térmico.    

PASO.

Una vez que estuvo la
mermelada la
emplatamos y
presentamos.
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