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Introduccion

Carbohidratos tambien conosidos como glusidos e hidratos de carbono.

Carbohidrato significa hidrato de carbono. Nombre debido a invetigaciones de los primeros quimicos
guienes observaron que al calentar azucar obtenian residuo negro de carbono y gotas de agua
condensadas.

Ademas, el analisis quimicos de los azucares y otros carbohidratos indicaron que consideran unicamente
carbono, hidrogeno y oxigeno.

Bibliografia: Libro UDS bioquimica, paguina 30-38 y material de clases.
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Carbohidratos

(- Son compuestos organicos Importancia
que se originan a través del « Fundamentales para la vida
proceso de fotosintesis + Importante base de
D f' .. e Son las biomoléculas mas metabolismo de seres vivos
€1I1nicion . i i
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| hidratos de carbono o glucidos sacarido
se clasifican segin el namero * Disacaridos: formado por 2
T . 2 de wunidades de azuacares 3acAriqos
Cl&SlflC&ClOI] . s Oligosacaridos: formado por 3
sencillos que contenga que & L .
0 10 sacaridos
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.. « Polisacaridos: formado por mas
T?(ljgﬁlgeg}te formula  general \_ge 10 sacaridos
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. - T . Triosa: Tres atomos de carbono C3H603
Clasificacion ) indica el nimero

< de carbonos de la

Tetrosas: Cuatro atomos C4H80O4
Pentosa: Cinco atomos de carbono C5H10054

molécula de Hexosa: Seis atomos de carbono C6H1206

carbohidratos
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Carbohidratos

ESTRUCTURA DE
MONOSACARIDO

Propiedades de
los
monosacaridos

Estructura de los
disacaridos

<

[

kcovalente

« Los azucares son las unidades
basicas de los carbohidratos,
siendo los monosacaridos los
azucares mas sencillos

« Pueden sé hidrolizados en
otros compuestos mas simples

« Tienen un sabor dulce y su
apariencia es cristalina vy
blanca

en la molécula. aquellos

denominan cetosas.

Los monosacaridos
abundantes en la célula
pentosas y hexosas

« Funciones biologicas
« Son especificamente la glucosa

« Constituyen la principal fuente e Glucosa
de energia « Fructuosa
« Forman parte de moléculas mas
complejas
« Se conocen como azucares
derivados

« Tienen gran interés por ser los
monomeros constituyentes de los
glosados

« Se presentan libres y actian como
nutrientes de las células para la
obtencion de energia

« metabdlicos intermediarios de

importantes procesos bioquimicos

Es cuando dos
monosacaridos estan
asociados por uniones
quimicas de tipo

se dividen en dos grupos
por el grupo funcional presenté

poseen un grupo aldehido (-CHO)
se denominan aldosas, los que
poseen un grupo cetona (-C=0) se
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Propiedades de
los disacaridos

Estructura de los
polisacaridos

Carbohidratos

Propiedades de
los polisacaridos
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Son solidos cristalinos de color

blanco, sabor dulce y solubles en

agua
Unos pierden el
reproductor de
monosacaridos y otros
conllevan

Conocidos también

!

como glucanos y son
moléculas formadas por
grades cantidades de
monosacaridos a traveés
de enlaces glucolitico

\ glucosidasas

poder
los

e Sacarosa
e Lactosa

lo

r

e los polisacaridos mas pequenos son los

oligosacaridos que son polimeros que
contienen hasta 10 o 15 unidades de
monosacaridos caracteristicas

son lo que se encuentran unido a la
membrana y a proteinas secretoras

—
. Pueden descomponerse, por hidrolisis de los

enlaces glucosidicos

« En la formacidén de cada enlace glucosidico s Almidon
sobra una molécula de agua una ruptura de « amilopectina
hidrolisis se consume una molécula de agua « genera la accion de amilasa

« Sus digestion dentro de las células, o en las y como  consecuencia
cavidadesdigestivas, consiste en la hidrolisis causa la homogeneizacion
caracterizada  por  enzimas  digestivas de los alimentos
(hidrolasa), llamadas genéricamente
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Carbohidratos
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DIGESTION DE LOS CARBOHIDRATOS

UNIVERSIDAD DEL SURESTE

El almidon es el unico polisacarido altamente utilizable por
los animales monogastricos y tanto este como los disacaridos

presentes en la racién alimenticia, han de ser degradados

hasta monosacaridos para ser absorbidos

PROCESO DE DIGESTION

Boca: La incorporacion de alimentos, su
digestion y la eliminaciéon de desechos.
Parte de la faringe: Digerir el aire o los
amientos a su lugar adecuado

Esofago: Transporte del bolo alimenticio
de la faringe al estomago, a través del
torax y evitar el reflujo

Estomago: Almacenar la comida que ha
ingerido, descomponer los alimentos en
una mezcla liquida

Intestino delgado: La absorcion de
nutrientes del alimento al torrente
sanguineo

intestino grueso: La ultima estructura de
nutrientes del alimento al torrente
sanguineo. Este recibe las sustancias
indigestibles del intestino delgado,
absorbe al agua y baja los productos de
desecho llamados heces
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« Dientes: Sirven para cortar y los
colmillos para desgarrar, mientras que
permanecen y molares se encargan de
triturar los alimentos

o Lengua: La hidratacion de boca vy
alimentos mediante la salivacion o la
deglucion

e Glandulas salivales: Producen saliva,
también llamada esputo y segregan
hacia la boca a través de aberturas
llamadas ductos. la saliva ablanda los
alimentos,Jo que ayuda a masticarlo y
tragarlos

« Higado: Procesa, descompone vy
equilibra esta sangre, ademas crea los
nutrientes y metaboliza los
medicamentos de forma que el cuerpo
pueda usarlos sin que resulten toxicos

e Vesicula biliar: Almacena bilis, un
liquido producido por el higado para
diferir las grasas

« Pancreas: La funcion exocrina, para la
digestion y la funcion endocrina, de
produccién de hormonas

Carbohidratos

-

DIGESTION DE LOS CARBOHIDRATOS
FACRORES IMPORTANTES PARA
EL RPOCESO DE DIGESTIO

El almidon es el unico polisacarido altamente utilizable por

los animales monogastricos y tanto este como los disacaridos
presentes en la racion alimenticia, han de ser degradados

hasta monosacaridos para ser absorbidos
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