DEFINICION-:] sonmale culas de azicares junta con las

proteinas son una de los 3 principales
nutrientes principales que se en los
alimentos

= Monosacaridos
= DISACARIDOS
= OLIGOSACARIDOS
= POLIOLES
= POLISACARIDOS

CLASIFICAC
ION

Todos son solubles en agua
Cue también poseen propiedades
reductoras que se presenta con la farma
Generalmente son sabor dulces.

MONOSACARIDOS
CARBOHIDRATOS

DISACARIDOS

Estan formadaos por alaridos de cuya
unign se eliminan con residuos de agua
Esta constituida por dos moléculas de
glucosa unidas mediante el enlace .

*5on tambien conocidos como
glucano y son maoléculas formadas
Grandes cantidades de
monosaaridos

LOS

GARBOHIDRATOS POLISACARIDOS

PROPIEDADES
QUIMICAS DE LOS
O POLISACARIDOS

*5on aguellos que nose
disuelven en agua es decir son
hidrolégicos aunque no pueden

producir soluciones
propiamente

.Comienza:cuando los dientes rompen los
glimentos ingeridos .
=El mowimiento de la mandibula parmite que

DIGESTION DE

LOsS los dientes trituran los alimentos para
CARBOHIDRAT :orven_tirse en pequefios fragmentos ya que
la salivar se encuentra una hidralasa que
0s recibe la amilosa salvar la cual introduce una
muoléoula de agua que rompe el enlace
glucosidao.

=Aungue su funcidn natural es la enargética
también hay ciertos hidratos de carbono
=cuya funcion es la estructura de la celula
o aparatos del organismo.

=M:glucosa fructosa galactosa
“D:Sacarcsa Jactosa, maltoss
+CrFruct oligosacaridos, makiegosscs
ricdos
‘Pi=amalt, mattitcd, sordtol, xiital
eritriol.

“FiAmiosaamige pecting
maltaodealmidon, tetrinas

=P:celula,pecting, hemicelulosas|

poseen propiedades reductoras

GEneralmente ll5gan a bener sanar a duke

nira celulares primero:
formodos por s mismos.

*se dividen en 2 sub grupos .

*estdn los homosacaridos

‘Que consisten en unidades ge Monosararcos
*Camo famiaién estén los hetero polsacaridos
ue MEzCian SUMRos MOnosacarkios (oma
también las tetrosas y las penosas

«cm también existen 2
tipos de sub grupos

*Homopanisacarklas estan
farmados con repeticion

-Heteropolisacaridos:estin
Formadas par una repeticidn
ordenada .

Bocactransforma el alimento en bolo alimenticio
Dientes:trivura el alimento incisiva caninos, pre y
maolares -Lengua:Deglucidn papilas,
gustativa,filiformes, fungifolaras,
=Gl Salivales:Submarxilar de amilaza salival
degrada el almidén en oligosacaridos,
+Higadoforma labilis {Digestion de las grasas)
“Wesicula biliaralmacena la bilis y es secretaria an
al intesting,.



