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INTRODUCCION. 

El objetivo principal es lograr entender la importancia acerca de la proteina su clasificacion 

y estructura quimica. Las proteinasal igual que los carbohidratos , los acidos grasos son 

constituyentes esenciales para la vida y forman parte de todos los organismos vivos , los 

musculos esqueleticos , huesos , cabello , uñas , piel y tejido forman gran parte del codigo 

genetico que determina las caracteristicas hereditarias y de la hemoglobina que transporta el 

oxigeno en la sangre , lo que implica que en mayoria de las tareas que realiza la celula 

participan las proteinas , pueden existir mas de 300 aminoacidos todas las proteinas son 

sintetizadas unicamente por 20 aminoacidos , en algunos de ellos son codificados por el 

ADN , formando una secuencia lineales , de { polimeros } de aminoacidos unidos mediante 

los enlaces peptidicos , para que luego poder adaptar estructuras tridimensionales mas 

complejas en su funcion. La secuencia de aminoacidos de una cadena proteica se conoce 

como estructura primaria , las cadenas largas de aminoacidos suelen relegarse sobre si 

mismos , estableciendo uniones , mediante puntos de hidrogeno e incluso de azufre las 

cuales mantienen la estructura denominada secundaria , pueden complicarse todavia mas si 

consideramos la disposicion en el espacio y la posible union de diversas cadenas entre si. 

Se habla entonces de estructuras terciarias y cuarternarias. Las proteinas pueden clasificarse 

tambien de acuerdo con su composicion , las proteinas simple o haloproteinas son las que 

estan compuestas exclusivamente por aminoacidos , las proteinas conjugadas o 

heteroproteinas que estan compuestos de aminoacidos pero tienen otra sustancia de 

naturaleza no proteica , que recibe el nombre de grupo prostetico , estos grupos pueden ser 

carbohidratos , lipidos , o grupos fosfato denominadas glocoproteinas , lipoproteinas , 

motaloproteinas y fosfoproteina. 
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DESARROLLO. 

Las proteinas son macromoleculas complejas desde los puntos de vista funcional , que 

desempeña , multiples funciones de importancia crucial. La red de proteina interna  , el 

citoesqueleto , mantiene la forma y la integridad fisica , celulares. La hemoglobina 

transporta oxigeno , mientras que los anticuerpos circulantes descubren invasiones extrañas. 

Las enzimas catalizan , reacciones que generan energia , sintetizan biomoleculas y las 

degradan , replican genes y los transcriben , procesan  mRNA { acido rubonucleico 

mensajero } , entre otras funciones los receptores permiten a las celulas detectar hormonas 

y otros indicios , asi como mostrar respuesta a los mismos . Las proteinas estan sujetas a 

cambios fisicos y funcionales que relejan el ciclo de vida de los organismos. Los 

aminocidos poseen propiedades acidos y basicas ya que el grupo carboxilo es un acido 

debil {- COO }  , mientras que el grupo amino es una base debil {- NH3+}. A esta 

proriedad se le define con el termino anfotero , es decir cada aminoacido puede 

comportarse como un acido o como base. Las proteinas se pueden clasificar por su funcion 

y estructura , proteinas estructurales , proteinas de transporte , proteinas  de defensa 

cataliticos , proteinas motoras y por su estructura estan las proteinas simples y proteinas 

complejas , las simples estan compuestas  de albumina , globulina , escleroproteina , y las 

complejas , estan unidas a un grupo de lipoproteina , cromosproteinas , glucoproteina , 

nucleoproteina. Los aminoacidos tienen un carbono central que dispone una configuracion 

tetradica , lo que tiene implicaciones significativas sobre la estructura y funcion de los 

aminoacidos. La funcion de los aminoacidos cumplen con multiples funciones como los , 

precursores de neurotransmisiones y hormonas , el metabolismo intermediarios de vias 

metabolicas , que forman parte de otras moleculas { coenzima } , tambien constituyen los 

precursores de los peptidos y las proteinas. Los aminoacidos tambien pueden clasificarse 

según su capacidad que tiene para interactuar con el agua y en relacion con su cadena 

lateral que es determinar la estructrura , funcinal y carga electrica de la molecula , se 

pueden clasificar en 4 clases no polares , polares , acidos y basicos . Los aminoacidos que 

nuestro organismo no puede sintetizar se le denomina aminoacidos esenciales , ya que la 

fuente de estos exclusivamente a travez de la dieta. Los aminoacidos esenciales estan 

conformado por 9 , histidina , isoleucina , leucina , lisina , metionina , fenilalanina , 
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treonina , triptofano y valina algunos alimentos que los contiene son la carne , los huevos , 

los lacteos y algunos vegetales como la soya , espalta y quinoa. Las encimas son proteinas 

globulares capaces de catalizar las reacciones metabolicas , acelerando la velocidad de 

reaccion de lapsos, que van desde los microsegundos hasta los milsegundos. Las enzimas 

realizan su trabajo a temperatura moderada o temperatura fisiologica , son muy especificas 

para las reacciones que catalizan , ya que poseen un sitio activo en la molecula proteinica 

que sirve como sitio de union convalente para el sustrado al que va a unir y rara la vez 

forman productos secundarios. 
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CONCLUSION. 

En conclusion las enzimas se clasifican en 6 categorias principales , oxidroeductosas , 

transferosas , hidrolasas , liasas , isomerosas , ligasas. A diferencia de las macromoleculas 

en donde la digestion comienza con la saliva durante , el proceso de masticasion , la 

digestion de las proteinas comienza en el estomago , en donde el acido secreta activa la 

pepsina con ayuda del HC , el pepsinogeno  { zimageno , o pro-enzima secretado por la 

mucosa estomacal } . la degradacion de proteinas consiste en reacciones de hidrolisis a 

polipeptidos , tripepetidos , dipeptidos y finalmente los aminoacidos que inicia con la 

pepsina esta enzima desdobla proteinas y peptidos , actuando sobre sitios especificos de 

los enlaces peptidos entre los aminoacidos fenilalalina , triplofano y tirosina. Asi que las 

proteinas son materiales polimeros que se encuentran en las celulas vivientes sirven como 

materiales estructurales en el cuerpo y son fundamentales para muchos procesos 

vitales,son un componente importante de cada celula del organismo , fortaleciendo y 

reparando tejidos , produciendo hormonas y hace posible que la sangre pueda transportar 

oxigeno a todo el cuepo. 
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