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‎SALMONELOSIS

‎Agente

‎Huésped

‎Ambiente

‎Puerta de entrada y de salida

‎El agente causante de la salmonelosis es la 
‎bacteria Salmonella

‎La puerta de entrada más común para la 
‎salmonelosis es a través del tracto 
‎gastrointestinal

‎Síntomas de la enfermedad

‎Prevención

‎Puede sobrevivir en diversas superficies y 
‎alimentos

‎Esta bacteria puede multiplicarse rápidamente 
‎en condiciones adecuadas, lo que la convierte 
‎en una amenaza potencial para la salud pública

‎Están muy presentes en animales domésticos 
‎y salvajes ‎Son prevalentes en animales comestibles como

‎Las aves de corral

‎Los porcinos

‎Los vacunos

‎Tambien se pueden encontrar presentes en las 
‎mascotas como

‎Gatos

‎Perros

‎Pájaros

‎Reptiles como las tortugas

‎Lo cual puede causar un gran daño a los 
‎humanos o personas que tengas contacto con 
‎los animales infectados

‎Pero los niños pequeños, los ancianos y las 
‎personas con un sistema inmunológico 
‎debilitado son más susceptibles a contraer la 
‎enfermedad

‎Aquellas personas que están expuestos 
‎regularmente a animales de granja también 
‎corren un mayor riesgo

‎La salmonella puede encontrarse fácilmente en 
‎nuestra cadena alimenticia y el medio ambiente

‎Los organismos suelen contaminar huevos, 
‎carnes crudas y productos lácteos de queso 
‎no pasteurizados

‎Otras fuentes de exposición pueden incluir el 
‎contacto con mascotas infectadas, como 
‎tortugas, pollos, perros y gatos

‎Por lo general, las personas que contraen la 
‎salmonelosis es a través del consumo de 
‎alimentos contaminados de origen animal

‎como puede ser principalmente en

‎Huevos

‎Carne

‎Consumo de aves de corral

‎Leche

‎La ingestión de alimentos crudos o 
‎insuficientemente cocidos que contienen la 
‎bacteria puede permitir que esta
‎ingrese al organismo

‎General mente se elimina por los intestinos y 
‎la eliminacion de las bacterias por las heces 
‎fecales 

‎lo que con lleva a la propagacion de la 
‎enfermedad

‎En animales por lo general, es más severa en 
‎animales estresados, jóvenes o preñados

‎Los signos pueden incluir diarrea acuosa, con 
‎olor fétido, dolor abdominal y fiebre

‎La deshidratación, el shock y la muerte pueden 
‎sobrevenir y son muy comunes en animales 
‎jóvenes

‎En humanos los síntomas de la infección por 
‎Salmonella

‎Incluyen diarrea que puede tener sangre, fiebre 
‎y cólicos estomacales

‎La mayoría de las personas se recuperan en 4 a 
‎7 días sin tratamiento con antibióticos

‎ero algunas personas con diarrea grave podrían 
‎necesitar ser hospitalizadas o tomar 
‎antibióticos

‎Alojar los animales en su número justo por 
‎corral (densidad) de acuerdo a su peso vivo

‎Condiciones ambientales adecuadas para cada 
‎fase de producción, en especial la temperatura 
‎evitando grandes oscilaciones térmicas

‎Un correcto control de plagas también 
‎ayudará en controlar la propagación de la 
‎enfermedad

‎Para la salud humana implica tomar medidas de 
‎higiene adecuadas al manipular alimentos

‎Es importante cocinar los alimentos, 
‎especialmente la carne de aves y los huevos, a 
‎temperaturas seguras para eliminar las 
‎bacterias

‎También se recomienda lavarse las manos con 
‎frecuencia, especialmente después de tocar 
‎animales, utilizar baños o manipular alimentos 
‎crudos


