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X ENZIMAS

NCONCEPTOS

Son proteinas complejas que
producen un cambio quimico
especifico. Por ejemplo, pueden
ayudar a descomponer los
alimentos que consumimos para
que el cuerpo los pueda usar.
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PROPIEDADES
QUIMICAS

Los enzimas son catalizadores
muy potentes y eficaces,
quimicamente son proteinas
Como catalizadores, los enzimas
actuan en pequena cantidad y se
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Las enzimas son proteinas que
aceleran la velocidad de una
reaccion quimica especifica en la
célula. La enzima no se destruye
durante la reaccion y se utiliza
unay otra vez.

recuperan indefinidamente.
\,

l K cLasiFicacion

Las enzimas para investigacion
pueden clasificarse segun
distintos criterios como el origen
de las mismas (bacterianas,
animales, vegetales, etc.)
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Las enzimas son proteinas,
polimeros formados por
aminoacidos covalentemente
unidos entre si, que catalizan en
los organismos una gran variedad
de reacciones quimicas.
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Las enzimas se encuentran en:
*La sangre.
*Los liquidos intestinales.
*La boca (saliva).
*El estbmago (jugo gastrico).
\,
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Se clasifican en 7 clases:
*Oxidorreduccion
*Transferencia de grupos
*Hidrolisis
*Ruptura de enlaces
*lsomerizaci6
*Formacion de enlaces
*Translocacion de solutos

Las enzimas disminuyen la
energia de activacién de una
reaccion, es decir, la cantidad

de energia necesaria para que
ocurra una reaccion.

Oxidoreductasas.
Transferasas.
Hidrolasas.
Liasas.
Isomerasas.
Ligasas




