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lipidos

TIPOS DE
DEFINICION CLASIFICACION

ESTRUCTURA

Los o : p Los ||'p|dOS se Si eSUNa grasa o Un aceite, estos
os lipidos son biomoléculas . p
organicas compuestas siempre pueden clasificar en molZijg gzt;lljig(i:;??aolzc?r?orlL;jr;atres
tisr?errfyaljj;r?a’stlj\lr?%uge, ?nu;heosor tres grupos carbonos) y tres acidos grasos
proporcion, S. (cadena carbonada larga no
\_ ramificada). Y,

Los lipidos son macromoléculas compuestas principalmente por
atormnos de carbono, hidrégeno y oxigeno.

Algunos lipidos comunes son:
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: ACEITES, GRASAS ESTEROIDES i E § 5
FOSFOLIPIDOS /\:,ri__._l__ﬂ .55 ; i . |
Y CERAS W T § } k]
- N - — " § =
Poseen una estructura Los aceites y las grasas se Su estructura quimicaes | w7 ~.§o.3 é.o
quimica similar a los obtienen mediante un proceso totalmen:ce diferente al resto o p
aceites y grasas con la de deshidratacion, parten de una d’e los lipidos, pues estos Colesterol Triglicéridos  Fosfolipidos  Acido linoleico
diferencia que uno de los molecula de glic,erd y tres eStar.] compuestos por C.uatro
4cidos grasos es subunidades de &cido graso anillos de carbono unidos
L conocido como triglicérido, la entre ellos, los cuales se
sustituido por un‘ JiEipo diferencia entre un aceite y una diferencian entre ellos por los
fosfato, que contiene un grasa desde el punto de vista diferentes grupos
grupo polar unido a un quimico, radica en sus acidos funcionales que puedan
extremo grasos. presentar.
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PROTEINAS

DEFINICION

G

Las proteinas son la unién de aminoacidos mediante

enlaces peptidicos que dan como resultado una
acromolécula. Todas las proteinas estdn compuestas po

carbono, hidrégeno, oxigeno y nitrégeno. Son

macromoléculas que tienen funciones que determinan el
correcto desarrollo de la salud, por lo que las comidas con
proteinas, vegetales o animales, son necesarias en la dieta
diaria del ser humano.
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TIPOS DE
CLASIFICACION

Las proteinas son susceptibles de se
clasificadas segun su forma y
composicion quimica.

Segun su forma, existen proteinas
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| a distribucion en e

espacio de la
estructura de las
proteinas fibrosas,
se destaca por su
forma alargada.
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Tienen una

estructura

compacta y
esférica.

(F'BROS’AS > <GLOBULARES>

ESTRUCTURA

Estan formadas por
aminodcidos, moléculas
pequenas que son esenciales
para el organismo.

< MIXTAS > ESTRUCTURA ESTRUCTURA
PRIMARIA SECUNDARIA

Fstan formadas pon
dos partes, una
fibrilar, ubicada en
el nucleo de la
molécula, y otra
parte globular, la
cual se encuentra

Se refiere
Unicamente al
conjunto de
aminoacidos y su
orden, para formar
una macromolécula
proteica.

\__en el exterior. /
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Entre estos se

de hélice alfa y hoja
beta plegada.

.

Se trata de la ubicacion
local de los segmentos
que crean la molecula.

encuentran estructuras

\

ESTRUCTU RA
TERCIARIA

4 N\
Esta engloba la

disposicién que existe
en el espacio de la
estructura secundarig
que puede adaptarse
para formar dos tipos
de proteinas

diferentes.



https://www.efe.com/efe/america/sociedad/ia-que-predice-la-estructura-de-las-proteinas-hallazgo-del-ano-para-science/20000013-4699966

| DIGESTION DE LIPIDOS 1 Emuticaco

Los lipidos (gotas de grasa) deben ser emulsificados por la bilis. Fara
reducir @l tamafo de las grasas para aumentar |a superficie de la accion de la
lipasa pancredtica, actividad anfipatica. Unir lipidos solubles e insolubles y
forman micelas mixtas. EN LA 2DA PORCION DEL DUODENO

2 Hidrolisis de Lipidos

Lipasa Salival

Hidrélisis de TAG y fosfolipidos. Los enlaces éster de TAG se rompen en el C1
y C2, queda un 2-Manoacilgliceral,

Hidrolasalesterasa: es rompear [0Os enlaces ester y agredar agua

3 Absorcion

Absorcidn de los productos de la hidrélisis (MAG y AG) en el Intestino
Delgado (Yeyuno e ileon).

4 Re-sintesis

Dentro del enterocito, existe la Re-sintesis de TAG y formar
quilomicrones nacientes que transportan AG por la Linfa >> Vasos




bsorcion de lipidos




Almacena y mezcla por calor y Sagraty proteinas, sabes inonganicas,

licuefacdan., HE|, papsina y Bgasa gastrica,

Vacia /L3 otialin se inactiva.
Movimientas del intesting ta Tening y st en
Iﬁ-ﬂﬂ:ﬁiiﬂm; rrnnlnﬁ ¢ casgeina de la leche,

Tejido exocring: secreta enzimas
digestivas en wna red de conductos

| gue se unen al pancreas,
Fh alcaling, secreta HOOE w ocunre wuna

alcalinizacidin que disminuye las
claruros,

- Tejida endacring: fermado por
ishetes de Langerhans, secreta

- harmonas en el worrente sanguineo,
La emberocinass pasa a sor tripsinay ]

lepo quimotipsing. ' -

] . Los aminodeidos antran en las

Transporte activo secundaria WP | Jell B vollosidades de oz capilares para
: gistiapiiaell <Y - socretarse en la sangre.



Absorcion de proteinas
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