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TIPOS

Dependiendo de la
composicion quimica que
posean hay proteinas
simples y proteinas
conjugadas

|

las proteinas simples constan sélo
de aminodcidos o de sus derivados.
Cuando se hidrolizan por acidos,
alcalis o enzimas, las proteinas
simples producen aminoacidos
unicos o sus derivados.

Proteinas conjugadas con otros compuestos.
Se combinan con otro componente que no es
un aminoacido y al que se le llama “grupo
prostético”. Por ejemplo, las lipoproteinas
(que se combinan con lipidos), las
glucoproteinas (que se combinan con
G o las cromoproteinas (que se

combinan con pigmentos).

PROTEINAS



https://cuidateplus.marca.com/alimentacion/diccionario/aminoacidos.html
https://humanidades.com/azucares/
https://humanidades.com/hidrogeno/

TIPOS

. Acidos grasos
. Triacilgliceroles
. Esteres de ceras
. Fosfolipidos

. Esfingolipidos

. Isoprenolides

Acidos grasos. Un 4cido graso es una larga cadena
formada por carbono e hidrégeno que en un extremo
presenta un grupo carboxilo (-COOH) soluble en
agua y en el otro, un grupo metilo (CH3) soluble en
compuestos apolares. Los écidos grasos pueden ser
saturados si no presentan dobles enlaces e
insaturados si presentan uno o mas dobles enlaces

1

biér id iglicéri son
una clase de lipidos que representan la principal forma de
iento de energi ismo. Son moléculas
ccompuestas por una unidad de glicerol, un alcohol de tres
carbonos, y tres acidos grasos, que pueden ser saturados o
insaturados.

Debido

yanimales.
1
i todas las.

licerol,
ala delos triglicéridos.

Los esfingolipidos, junto con el colesterol, forman microdominios
llamados balsas lipidicas o lipidrafts, que regulan la funcion de las
proteinas de membrana (receptores, enzimas, transportadores y
canales i6nicos) y participan en la transduccién de senales, asi
como en los procesos de comunicacién celular.

Con este nombre conocemos a los lipidos formados por la
de unidad Desde un punto de

vista i a
ifi d: la f: ica d deuna
saponificacion.

LIPIDOS


https://concepto.de/molecula-2/
https://concepto.de/atomo/
https://concepto.de/agua/
https://concepto.de/materia-prima/
https://concepto.de/materia-prima/
https://concepto.de/vitaminas-2/
https://concepto.de/calor/

